


BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

Szanowny Kliencie,
dziękujemy za wybranie piekarnika z linii BAKERLUX SHOP.Pro™.

Piekarniki te  to rezultat ciągłych badań firmy Unox, gwarantujący połączenie minimalnych gabarytów ze znakomitą wydajnością i 
nadzwyczajną kontrolą nad pieczeniem, niezależnie od warunków użytkowania oraz stopnia napełnienia.

Piekarniki BAKERLUX SHOP.Pro™ wykorzystują najbardziej zaawansowane, opatentowane technologie UNOX, które powstały 
we współpracy z szefami kuchni i instytutami badawczymi najbardziej zaawansowanymi na świecie.
Szeroka gama akcesoriów sprawia, że są to urządzenia niezwykle wszechstronne, a praca w kuchni staje się dzięki nim jeszcze łatwiejsza.
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