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BAKERLUX SHOPPro™ Master

Szanowny Kliencie,
dziekujemy za wybranie piekarnika z linii BAKERLUX SHOP.Pro™.

Piekarniki te to rezultat ciggtych badan firmy Unox, gwarantujacy potaczenie minimalnych gabarytéw ze znakomitg wydajnoscig i
nadzwyczajng kontrolg nad pieczeniem, niezaleznie od warunkow uzytkowania oraz stopnia napetnienia.

Piekarniki BAKERLUX SHOP.Pro™ wykorzystuja najbardziej zaawansowane, opatentowane technologie UNOX, ktére powstaty
we wspotpracy z szefami kuchni i instytutami badawczymi najbardziej zaawansowanymi na swiecie.
Szeroka gama akcesoridw sprawia, Ze sg to urzadzenia niezwykle wszechstronne, a praca w kuchni staje sie dzieki nim jeszcze tatwiejsza.
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BAKERLUX SHOPPro™ Master

Przepisy bezpieczeristwa

- Uzytkowanie lub czyszczenie urzadzenia w sposéb inny niz zalecany i opisany w niniejszej instrukcji uznaje sie za niewtasciwe; moze ono
spowodowac szkody, obrazenia lub wypadki Smiertelne, jest réwnoznaczne z wygasnieciem gwarancji* i zwalnia firme UNOX z wszelkiej
odpowiedzialnosci.

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja muszg by¢ wykonywane przez uzytkownika i nie moga byc
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

- Dzieci nalezy nadzorowac, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie urzadzeniem.

- Niniejsze urzgdzenie moze by¢ wykorzystywane wylacznie do przygotowywania potraw w kuchniach przemystowych i profesjo-
nalnych przez wykwalifikowanych pracownikéw, poddawanych okresowym szkoleniom: jakiekolwiek inne uzycie jest niezgodne z
przeznaczeniem i niebezpieczne.

- Jesli urzadzenie nie dziata lub zauwazy sie jakiekolwiek usterki funkcjonalne lub strukturalne, nalezy je odtaczy¢ od zasilania elek-
trycznego i wodnego, i skontaktowac sie z serwisem technicznym autoryzowanym przez UNOX, nie prébujac go samodzielnie
naprawiac. Jesli konieczna jest naprawa, poprosi¢ o uzycie oryginalnych czesci zamiennych UNOX.

- Nieprzestrzeganie tych zaleceri moze powodowac szkody i obrazenia, rowniez $miertelne, i powoduje wygasniecie gwarangji*.

- Aby upewnic sie, ze urzadzenie jest w doskonalym stanie pod wzgledem sprawnosci i bezpieczeristwa, zaleca sie poddanie go co
najmniej raz w roku przegladowi i kontroli w autoryzowanym serwisie.

NIEBEZPIECZENSTWO OPARZEN | URAZOW!

- Podczas pieczenia i az do momentu ostygniecia catego urzadzenia, nalezy dotykac¢ wylaczenie elementéw sterowniczych lub
uchwytu urzadzenia, poniewaz czesci zewnetrze sg bardzo gorace (temperatura powyzej 60°C / 140°F).

- Jesli konieczne jest otwarcie drzwiczek, nalezy to zrobi¢ bardzo powoli i ostroznie, gdyz z komory piekarnika wydobedg sie bardzo
gorace opary.

- Przy przesuwaniu pojemnikéw, akcesoriéw lub innych przedmiotéw wewnatrz komory pieczenia nalezy zawsze korzystac z ter-
micznej odziezy ochronnej odpowiedniej do takiego uzycia.

- Zachowac szczegdlng ostrozno$¢ podczas wyjmowania blach z komory piekarnika.

- Nie zdejmowac ani nie dotykac obudowy ochronnej wirnikéw, samych
wirnikéw ani grzatek podczas pracy urzadzenia i do momentu ich cal-
kowitego ostygniecia.

- Obwodu wodnego piekarnika, rozpoczynajacego sie przytgczem 3/4’,z
wbudowanym zaworem zwrotnym, i obejmujacego wszystkie znajdu-
jace sie za nim przewody rurowe i akcesoria, nie wolno w zaden sposéb
przerabia¢: moze to powodowac szkody, obrazenia lub wypadki smier-
telne.

- W przypadku stwierdzenia pekniecia lub uszkodzenia, szyby urzadzenia
zamowi¢ natychmiastowa wymiane, kontaktujac sie z Autorizowanym
Centrum Serwisowym. Nie uzywaé piekarnika: zagrozenie rozpry-
$niecia szyby!

ZAGROZENIE POZAREM!

- Przed rozpoczeciem upewnic sie, ze wewngatrz komory urzadzenia nie ma nieodpowiednich przedmiotéw (np. instrukcji, worecz-
kéw plastikowych, itp.) ani pozostatosci detergentow; upewnic sie takze, ze wylot oparéw jest drozny, a w jego poblizu nie ma
tatwopalnych materiatow.

- Nie umieszczac zrédet ciepta (np. rusztéw, frytownic, itp.), materiatéw tatwopalnych lub palnych w poblizu urzadzenia (np. oleju
napedowego, benzyny, butelek z alkoholem, itp.).

- Nie stosowa¢ podczas pieczenia tatwopalnych artykutéw spozywczych lub napojéw (np alkoholu).

- Dbac zawsze o czystos¢ komory piekarnika, codziennie czysci¢ po kazdym uzyciu: nieusuniete z jego wnetrza resztki ttuszczu lub
potraw mogg sie zapali¢!

@ ZAGROZENIE WSTRZASEM ELEKTRYCZNYM

- Nie otwiera¢ komor oznaczonych tym symbolem: moga je otwierac jedynie wykwalifikowani i upowaznieni przez firme UNOX
pracownicy. Nieprzestrzeganie tego zalecenia powoduje wygasniecie gwarancji* oraz wystawia na ryzyko szkéd i obrazen, réwniez
Smiertelnych.

*Smegélowe informacje mozna uzyskac na stronie www.unox.com w zakladce Gwarancja
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Ogdlne zalecenia dotyczgce uzytkowania

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac rozdziat ,Przepisy bezpieczenstwa”

- Przy pierwszym uzyciu doktadnie wyczysci¢ wnetrze komory i akcesoria (zobacz str. 54); uruchomic pusty piekarnik i pozwoli¢
mu pracowac z maksymalng temperaturg przez okoto 1 godzine, aby usuna¢ ewentualne nieprzyjemne zapachy, wywotane przez
smary ochronne stosowane w fabryce.

- Jesli urzadzenie pozostato wigczone przez ponad 15 minut bez wybrania trybu roboczego, przejdzie ono automatycznie w tryb
czuwania, aby zmniejszy¢ zuzycie energii. Aby wyjs¢ z trybu CZUWANIA, wystarczy dotkngc przycisku START/STOP.

- Uzywac urzadzenia w temperaturze otoczenia od +5 °C do +35°C °C.

- W przypadku przerwy w doptywie pradu lub wylaczenia urzadzenia, po jego ponownym wigczeniu uruchomiony wczesniej pro-
gram zostanie wznowiony. Czas pieczenia moze zostac przedtuzony o maksymalnie 2 minuty.

- Ze wzgleddw bezpieczeristwa zaleca sie NIE wkiadac ostatniej blachy na wysokosci przekraczajgcej 160 cm. Jesli okaze sie to ko-

nieczne, obligatoryjnie naklei¢ naklejke umieszczona w woreczku “Zestaw Startowy” na wysokosci 160 cm.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA

- Stosowac blachy i ruszty UNOX, rozmieszczajac na nich produkty spozywcze w rownomierny sposdb, tak aby nie naktadaty sie na
siebie i nie przetadowujac blach.

- Nie soli¢ potraw, gdy znajduja sie w komorze piekarnika. Jesli jest to konieczne, zadbac jak najszybciej o wyczyszczenie piekarnika.

- Nie stosowa¢ podczas pieczenia tatwopalnych artykutéw spozywczych lub napojéw (np alkoholu lub wina).

- Piekarnik nagrzewac do temperatury przekraczajacej temperature pieczenia o co najmniej 30°C, aby zniwelowac skutki utraty ciepta
spowodowane otworzeniem drzwiczek.

- Podczas pieczenia otwierac¢ drzwiczki jak najrzadziej.

- Starac sie réwnomiernie rozmieszcza¢ pokarmy na blachach, unikajac ich naktadania sie na siebie i nie przetadowujac blach (mak-
symalnie 10 kg na blache). Rozmiesci¢ blachy w rownomierny sposéb na catej wysokosci komory pieczenia, przestrzegajac maksy-
malng liczbe podang dla kazdego urzadzenia.

- Przestrzegac zawsze zalecen zwigzanych z stopnia napetnienia posiadanego piekarnika.

- Podczas pieczenia i az do catkowitego ostygniecia piekarnika, ostroznie dotykac jego zewnetrznych i wewnetrznych (moga sie
nagrzac do temperatury przekraczajacej 60°C).

- Aby nie doprowadzac¢ do wrzenia, nie uzywac pojemnikéw wypetnionych ptynem ani produktéw, ktére uptynniajg sie pod wply-
wem ciepta w ilo$ciach przekraczajgcych mozliwos¢ kontroli.

Przegladac i ustawiac parametry wytacznie przy uzyciu suchych i czystych palcéw; nie stosowac przyrzadow, takich jak widelce, cho-
chle, itp.
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Uzytkowanie piekarnika
Umozliwia wykonywanie pieczenia w przypadku, kiedy

n uzytkownik musi ustawia¢ w trybie recznym parametry

dla kazdego pieczenia (np. temperatura, czas trwania itp...).

SET/USTAWIENIA

Wyjasnienia na str. T0

MULTITIME
W noczesnych kuchniach nie jest rzadkoscig koniecz-

nosé¢ uzyskania jednoczesnego pieczenia produktéw,
ktore wymagajg innego czasu pieczenia w tych samych warun-
kach klimatycznych (temperatura, wilgotnos¢ itd...): z zastoso-
waniem menu Multitime jest moZliwe uzywanie piekarnika w
cyklu cigglym i ustawienie do 10 timeréw, ktére ostrzegaja, kie-

dy kazdy produkt jest upieczony.
@ Wyjasnienia na str. 27

PROGRAMS/PROGRAMY

Umozliwia dostep do listy przepiséw zapisanych
wczesniej w "MENU SET/USTAWIENIA”

@ Wyjasnienia na str. 27

I READY.COOK
"l UmoZliwia dostep do réznych programéw ustawio-
nych wstepnie w sposdb pozwalajacy na szybkie wig-
czenie okreslonych trybéw pieczenia.

@ Wyjasnienia na str. 28

CHEFUNOX

To menu udostepnia zestaw przepiséw ustawionych
wstepnie przez UNOX: gwarancja uzyskiwania zawsze
oskonatych wynikow.

0
>
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Wyjasnienia na str. 29

DANE
I!_"_l. Umozliwia dostep do kontroli zuzycia oraz danych
HACCP.

©

Wyjasnienia na str. 31

W przypadku przerwy w doptywie pradu jest
mozliwe odblokowanie drzwiczek naciskajgc
przycisk znajdujacy sie z boku piekarnika




Powrét do strony gtéwnej

Powrét do strony poprzedniej
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SET MULTITIME PROGRAMS

g i

I
READY.COOK CHEFUNOX DDC STATS

Ustawianie parametrow uzytkownika oAy
(data/godzina, jednostka miary itd..) {:}a

23=10=2014
“ : P PROVER
@ rozdz.“Ustawienia” na str.
33
— START +

Zmnigjsza wartosci [FE ) o] SR

Przycisk START STOP wigcza/przerywa pieczenie
6 rozdz.“Wtaczanie pieczenia”nastr. 14

Otwieranie drzwiczek piekarnika

Piekarnik umozliwia sterowanie
z zastosowaniem jednego
panelu sterowniczego, réwniez
potagczonego garownika. Aby
uzywac¢ garownika dotkna¢ dolng
ikone (PROVER)

Zwieksza wartosci

sie¢ 3G
aktywna
sie¢ 3G
NIEaktywna

sie¢ WI-FI
aktywna
sie¢ WI-FI
NIEaktywna

sie¢ Ethernet
aktywna

sie¢ Ethernet
NIEaktywna




UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE/INTELIGENTNA WYDAJNOSC UNOX)
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~4E Intelligent Performance

START
STOP

",
*#5 Intelligent Performance

SMART.Preheating

AUTOMATICALLY ADJUSTS
PREHEATING TINE AND
TEMPERATURE, TO ENSURE
OPTINUM COOKING UNIFORMITY
AND ENERGY EFFICIENCY.

eOK

START

e —

Technologia "UIP", jesli ustawiona, umozliwia stale monitorowanie przez piekarnik
kazdego procesu nagrzewania wstepnego i pieczenia.

Dzieki tej nieustannej kontroli, jesli to konieczne program sterujacy piekarnikiem jest w sta-
nie wprowadzaé zmiany do ustawien uzytkownika w sposéb w petni autonomiczny
bez potrzeby interweniowania operatora: wszystko to przektada sie na pieczenie zawsze
doskonate.

Dostepne funkcje:

SMART.Preheating

Automatycznie reguluje czas i temperature nagrzewania wstepnego gwarantujgc maksy-
malna jednolito$¢ pieczenia oraz wydajnos¢ energetyczna.

AUTO.Soft

Automatycznie reguluje predkos¢ podnoszenia temperatury w celu zwiekszenia ujednoli-
cenia pieczenia w przypadku opdji pieczenia bardzo delikatnych

ADAPTIVE.Cooking

Automatycznie optymalizuje wszystkie parametry procesu pieczenia w zaleznosci od
wielkosci wstawionej do piekarnika potrawy, czasu otwierania drzwiczek oraz odczytéw
przeprowadzanych przez czujniki piekarnika

a 1> o'

: 8
Eﬁl- Intelligent Performance ~#2 Intelligent Performance

I

S

AUTO.Soft ADAPTIVE.Cooking

AUTOMATICALLY REGULATES THE AUTOMATICALLY OPTIMIZES
SPEED OF RISE IN TEHPERATURE TO COOKING PARAMETERS ACCORDING
IMPROVE COOKING UNIFORMITY IN TO THE ACTUAL LOAD SIZE, DOOR
VERY DELICATE FOODS. OPENING TIME AND OVEN SENSOR
READINGS.

@ «

START +

STOP —

Podczas pieczenia ikony znajdujace sie w dolnej czesci piekarnika wskazujg uzyteczne informacje:

A B

r
D

SAVE STEP 2/1

< Bs

PREHEATING uIP

C
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u Menu Set/Ustawienia

Podczas pieczenia recznego uzytkownik musi, w oparciu o wiasne doswiadczenie, ustawi¢ wskazane nizej parametry pieczenia dla
jednego lub kilku etapéw pieczenia (maksymalnie do dziewieciu):

k\\g wprowadzanie wilgoci;

predkos¢ wirnikow.

czas trwania pieczenia (w godzinach.minutach);

temperatura w komorze pieczenia (°C)

Po ustawieniu parametrow pieczenia (czasu trwania, temperatury, itd.) mozna bezposrednio wigczy¢ pieczenie lub zapisac ustawiony
przepis: dzieki temu bedzie mozna wykorzystac¢ go w przysztosci, tyle razy, ile bedzie sie chciato, bez potrzeby ponownego ustawiania
parametréw za kazdym razem.

.19

CZAS TRWANIA PIECZENIA tr.20

~

. -

230 °C T

TEMPERATURA

N 80%

STEAM.Maxi™

PREDKOSC WIRNIKOW

S
UNOX INTELLIGENT BREHEATING S U SAVE STEP 2/1
PERFORMANCE/INTELIGENTNA - i
WYDAJNOSC UNOX (UIP) START +
NTEI sENT PERFOR STOP [}




@ JAK USTAWIAC PARAMETRY PIECZENIA

TRYB KURSORA

@ Dotkngc¢ symbolu parametru, ktéry zamierza sie
ustawi¢: zmieni sie jego kolor.
Dotkng¢ paska poziomego (zaswieci sie) i
przeciggna¢ kursor w celu ustawienia pozadanej
wartosci; po trzech sekundach nieuzywania kusor
zniknie.

TRYB PRZYCISKOW (=

@ Dotkng¢ symbolu parametru, ktOry Zamierza sie
ustawi¢: zmieni sie jego kolor.

@ Dotkng¢ wartosci, ktéra ma by¢ ustawiona (w
przypadku parametru “czas trwania” wyregulowac
oddzielnie godziny, minuty lub sekundy).

@ Uzywa¢ przyciskow ESEIEES do modyfikowania
wartosci.

@ USTAWIANIE PIECZENIA RECZNEGO

Kazdy cykl pieczenia recznego skfada sie z minimum 1 PREHEATING  STEP1 STEP 2
do maksymalnie 9 ETAPOW, z ktérych kazdy charakte- @ 00:50:00 €)' \or30100
seoge s o : ; ] 150°C } 100°c } 1go°C STEP 3..9
ryzuje sie innymi parametrami pieczenia + jednego na- W soo% & 0%
grzewania wstepnego (,PREHEATING/NAGRZEWANIE & s & 2

WSTEPNE") fakultatywnego, ale zawsze zalecanego.
Aby maoc uruchomié pieczenie, nalezy ustawic
@ co najmniej jeden ETAP.
Nie kazde pieczenie wymaga koniecznie usta-
@ wienia wszystkich ETAPOW: nalezy ustawi¢ te,
ktore sg potrzebne.
Przejsciem od jednego ETAPU pieczenia do ko-
@ lejnego zarzadza w sposéb automatyczny urza-

dzenie.
a O &
o, RPREHEATING
USTAWIANIE NAGRZEWANIA WSTEPNEGO @ 0:09:00
Aby ustawi¢ ETAP nagrzewanla wstepnego I s W przypadku, kiedy
(1) dotkna¢ symbolu < /s  — i wprowadzany jest
W  B80% &IA 0:09:00 czas, po uzyskaniu
4: dotkna¢ ikony ikona "TEMPERATURA” lub BN~ Ustawionej tempera-
"DELTAT"; tury piekarnik utrzy-
@ rys. S4: wykorzysta¢ “PRZYCISKI + i =", aby ustawic muje jq (HOLD) przez

czas ustawiony przed
wigczeniem ETAPU 1

pozadang wartos¢: jesli pragnie sie, aby po uzyskaniu
ustawionej temperatury nagrzewanie wstepne nie
zostato przerwane, jest mozliwe wprowadzenie czasu
przeciggajac kursor z pola ,ZEGAR".

@ rvs. 54: Dotkna¢ symbolu > aby powrécic¢ do stro-
ny ustawiania parametréw.

* Po dotknie-
ciu wlaczy sie
(zielona ikona)

Sygnat dzwiekowy, (jesli wigczony*) sygnalizuje koniec
nagrzewania wstepnego, czyli uzyskanie ustawionej
temperatury.

Zaleca sie nagrzewac zawsze piekarnik do tempe- Iup wquczy sie
@ ratury przekraczajacej temperature pieczenia o co (Gt |l,<orja) 0

najmniej 30-50°C, aby zniwelowac¢ skutki utraty rys. S5 et cizvymgkoyvy

ciepta spowodowane otworzeniem drzwiczek. Ustawiony rEl_;?Azso(\)Ar/\czenle

Etap




USTAWIANIE PARAMETROW

Ustawic:
@ czas trwania pieczenia (0

iel bie pieczenie zakort-
czy sie po uzyskaniu ustawionego czasu.

@ temperatura pieczenia

@ wprowadzanie (STEAM.Maxi™) pary do komory;

@ predkos¢ przeplywu powietrza.

USTAWIANIE NASTEPNYCH ETAPOW, (JESLI
KONIECZNE)

Po zakoniczeniu ustawiania pierwszego etapu, dotknac je-

den lub kilka razy symbolu >,je§fi zamierza sie ustawic do-
datkowe etapy (rys. 57

Napis u géry po prawej stronie wskazuje ETAP w fazie usta-
wiania (np. ETAP 1/1)(rys.

@ Aby moc uruchomic¢ pieczenie, nalezy ustawic

co najmniej jeden ETAP,

@ Nie kazde pieczenie wymaga koniecznie wyko-
rzystania wszystkich dziewieciu ETAPOW: nalezy
ustawic te, ktore sg potrzebne.

@ Przejsciem od jednego ETAPU pieczenia do ko-
lejnego zarzadza w sposob automatyczny urza-
dzenie.

PREHEATING

} 150°C

)

]
1 N

O |

PREHEATING

rys. 56

STEP 1
© 00:50:00
} 100°C
W +20%

@& 5

() o'

T —
SET e

0:09:00

230 °C

0

r
2 B

uip SAVE

START
STOP

STEP 2
& o130:00
} 180°C
& +20%

& 2

STEP 3..9




WYBRAC, CZY WYKORZYSTAC TECHNOLO-
GIE UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE/IN-
TELIGENTNA WYDAJNOSC UNOX)

Jak aktywowac funkcje:
@ Dotknac¢ ikone "UIP"

@ Wyswietli sie strona , ktéra przedstawia
wszystkie dostepne funkcje.

@ Klikna¢ na nazwe funkgji, ktére zamierza sie wig-
czyé/wylaczy¢ (w przykladzie jest wylaczana funkcja SMART.Prehe-
ating): nazwa i odpowiednia ikonka u dotu zmienig kolor
na bialy, wskazujac, ze w razie potrzeby funkcja moze
zadziata¢ na pieczenie/nagrzewanie wstepne, ktére zo-
stang nastepnie wigczone.
ikona zielona: funkcja wigczona
ikona czerwona:  funkcja nie wigczona

(np. AUTO SOFT).
@ Klikng¢ na zielong ikone Wykonane (Done)".

@ Klikniecie na przycisk powoduje wyswietlenie

stron zawierajacych krétkie informacje o wybranej
funkgji.

Wyswietlanie podczas pieczenia:

Podczas pieczenia ikonki u dotu wskazuja stan funkgji:

A) Funkcja NIE zostata wigczona, nie zadziata nigdy
w celu zwiekszenia jakosci pieczenia/nagrzewania
wstepnego)

B) Funkcja jest wigczona, ale w tej chwili nie dziata na
pieczenie/nagrzewanie wstepne

C) Funkdja jest wigczona, ale w tej chwili dziata na pie-
czenie/nagrzewanie wstepne

Zmiany podczas pieczenia w toku

START
sTOP I

Funkcje SMART.Preheating i A

h uzywanie jest zav

g sq zawsze wigczone fabrycznie,

poniev

r

< By D

PREHEATING UIP SAVE STEP 2/1

W przypadku, kiedy podczas pieczenia w toku wystapi koniecznos¢ wprowadzenia zmian, na przykiad zamierza sie wiaczy¢
technologie, ktéra nie byta wigczona, wystarczy postepowac w sposéb opisany na rysunku:

a qay o’

R ser s

0:28:00
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!é‘a Intelligent Performance

Klikng¢ na nazwe funkgji,
ktore zamierza sie wigczyc
ikona zielona:

funkcja aktywna

ikona czerwona:

funkcja nieaktywna
(np. AUTO SOFT).
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@ WLACZANIE PIECZENIA

Nacisniecie przycisku “sTART/STOP” powoduje wigczenie pieczenia zgodnie z ustawionymi parametrami.

Na wyswietlaczu moga wyswietli¢ sie trzy rézne strony:

nagrzewanie wstepne, (jesli przewidziane)

- tradycyjne (bez uzywania technologii UIP) lub
- UIP (z uzywaniem technologii UIP)
odczekac na zakoniczenie czynnosci, aby wiozy¢ potrawy do pieczenia;

chlodzenie komory, (jesli rzeczywista temperatura odczytana w komorze jest wyzsza od wartosci ustawionej (np.
poniewaz piekarnik funkcjonuje w trybie cigglym): zaczekac na zakoriczenie tej fazy, przed wiozeniem potraw do
pieczenia do piekarnika;

@ pieczenie w toku: w tym przypadku oznacza, ze nie zostato ustawione zadne nagrzewanie wstepne oraz ze ochto-
dzenie komory nie jest konieczne. JEST wiec konieczne natychmiastowe wiozenie potraw do pieczenia.

NAGRZEWANIE WSTEPNE
W przypadku, kiedy pieczenie przewiduje nagrzewanie wstepne tradycyjne (bez uzywania technologii UIP), wyswietli
sie strona A) , ktéra wskazuje:

- @ czas, ktéry uptynat oraz czas pozostajgcy do zakoriczenia nagrzewania wstepnego (hipoteza);

- @ aktualng temperature w komorze oraz temperature ustawiong dla nagrzewania wstepnego;

@ umozliwia zmiane tradycyjnego nagrzewnia wstepnego w toku na nagrzewanie sterowane przy uzyciu technologii UIP
(zobacz str. 8)

- @ mozliwos$¢ “pominiecia "nagrzewania wstepnego;

- @ mozliwos¢ przegladania/modyfikowania parametréw nastepnych ETAPOW.

Po uzyskaniu ustawionej temperatury, sygnat akustyczny sygnalizuje zakoriczenie ETAPU nagrzewania wstepnego (jesli

zostat ustawiony, “=" ikona zielona*) i wyswietli sie strona B) , ktéra sugeruje wiozenie produktéw do pieczenia.
Po wykonaniu tej czynnosci, po zamknieciu drzwiczek piekarnika automatycznie uruchamia sie ETAP 1.

* Dotkniecie ikony é u gory z prawej strony powoduje zmiane koloru:
zielony=po uzyskaniu ustawionej temperatury sygnat dzwiekowy sygnalizuje koniec ETAPU nagrzewania wstepnego
szary= sygnat wylgczony

rys.S10 A rys.S11 B
a 1 o a qay o
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W przypadku, kiedy pieczenie przewiduje nagrzewanie wstepne UIP (z uzyciem technologii UIP), wy$wietli sie strona:
A) jesli aktualna temperatura w komorze jest nizsza od temperatury ustawionej dla nagrzewania wstepnego

B) jesli temperatura w komorze jest taka sama lub niewiele nizsza od temperatury ustawionej dla nagrzewania wstepnego:
w tym przypadku produkty do pieczenia mogg juz zosta¢ wiozone.

Strona nagrzewania wstepnego UIP wskazuje:

. @ czas, ktéry uptynat i czas pozostajacy do zakoriczenia nagrzewania wstepnego (hipoteza);

. @ aktualng temperature w komorze i temperature ustawiong dla nagrzewania wstepnego;

- @ umozliwia zmiane nagrzewania przy uzyciu technologii UIP w toku na nagrzewanie tradycyjne
- @ mozliwos¢ przegladania/modyfikowania parametréw nastepnych ETAPOW.

Po uzyskaniu ustawionej temperatury, sygnat akustyczny sygnalizuje zakoriczenie ETAPU nagrzewania wstepnego (jesli

zostat ustawiony, “=" ikona zielona*) i wyswietli sie strona B) rys. 513, ktéra sugeruje wlozenie produktéw do pieczenia.
Po wykonaniu tej czynnosci, po zamknieciu drzwiczek piekarnika automatycznie uruchamia sie ETAP 1.

* Dotkniecie ikony é u gory z prawej strony powoduje zmiane koloru ikony:
zielony=po uzyskaniu ustawionej temperatury sygnat dzwiekowy sygnalizuje koniec ETAPU nagrzewania wstepnego
szary= sygnat wylaczony
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CHLODZENIE

Jesdli po wigczeniu pieczenia, temperatura odczytana
w komorze jest wyzsza od wartosci ustawionej (np.
poniewaz piekarnik funkcjonuje w trybie ciggtym), wy-
Swietli sie strona

@ SMART.Preheating

Wskazuje ona, ze piekarnik chtodzi komore pieczenia:
zaczeka¢ zawsze na zakoniczenie tej fazy, nie wkiadac
zadnej potrawy do pieczenia.

Kiedy komora zostanie schtodzona, pieczenie wiaczy
sie automatycznie. f180°C

I 0:05":25”
S

SP.OFF  STEP+1

START +

STOP —

@ W przypadku, kiedy zamierza sie wczesniej przerwac pieczenie w toku, nacisngc przycisk “START/STOP” i przytrzymac
(okoto 4-5 sekund).

Wyjasnienia: odczytywanie zuzycia energii

Na stronie zakoriczenia pieczenia, klikajac na przyciskm mozna wyswietli¢ dane zuzycia energii
elektrycznej i wody oraz wyswietli¢ dane HACCP.

Wyjasnienia: zablokowanie wyswietlacza

W przypadku, kiedy drzwiczki piekarnika s otwarte, strona przedstawiona obok ostrzega, ze nie jest
mozliwe uzywanie wyswietlacza ze wzgledéw bepieczeristwa.
Po zamknieciu drzwiczek wyswietlacz moze by¢ ponownie uzywany.

@ Jesli drzwiczki pozostang diugo otwarte, wyswietlacz odblokuje sie automatycznie po uptywie
czasu, ktéry moze byc ustawiony przez operatora (przeczytac na str. 33).




PIECZENIE W TOKU

@ Koniec kazdego ETAPU oraz automatyczne przejscie do nastepnego, jesli ustawiony, jest sygnalizowane krétkim
sygnatem akustycznym, (jesli wiaczony).

Strona przedstawia:

5 @ ETAP w toku;

- @ czas pozostaty do zakoriczenia pieczenia/etapu;

- @ czas, W Ciggu ktérego potrawa bedzie gotowa;

. @ mozliwo$¢ dostepu do zmiany parametréw po uruchomieniu pieczenia lub wczesniejsze zakoriczenie pieczenia w toku,
ustawiajgc czas trwania na "00:00:00".

START
sTOP

< B B >

PREHEATING uIP SAVE STEP 2/1

W przypadku, kiedy zamierza sie wczesniej przerwac pieczenie w toku, nacisng¢ przycisk “START/STOP” i przytrzymac
(okoto 4-5 sekund).




@ KONIEC PIECZENIA

Pieczenie koniczy sie po uzyskaniu ustawionego czasu:
koniec pieczenia jest sygnalizowany sygnatem akustycz-
nym, (jesli aktywny) i wyswietleniem strony rys.

Strona umozliwia:

- zapisanie pieczenia wiasnie zakoriczonego ;

- powtdrzenie pieczenia wiasnie zakoriczonego,
zachowujac te same parametry;

- @ powtdrzenie ostatniego ustawionego etapu
modyfikujgc czas trwania.

@ Jesli nie zamierza sie zapisac pieczenia, nacisnac
przycisk “HOME”, aby powrdci¢ do strony gtéwne;j.

START
sTOP

. 19




ZAPISYWANIE PIECZENIA

Zapisanie przepisu oznacza mozliwos¢ jego ponowne-
go uzycia w przysztosci, tyle razy, ile bedzie sie chciato,
bez potrzeby ponownego ustawiania parametrow za
kazdym razem.

Zapisanie moze by¢ wykonane po ustawieniu parame-
tréw pieczenia (czas trwania, temperatura itd..) lub po

zakonczeniu pieczenia, dotykajac w obu przypadkach ! ~ !
s

ESSENTIALS

przycisku “SAVE/ZAPISZ".

.18

Aby przywotac zapisane pieczenia, przeczyta¢ rozdz.
“PROGRAMS/PROGRAMY” Na str. 27.

Dotkniecie réznych symboli na stronie rys. 14 umoz- s e
il Ei ’ bt
- @ przypisanie i zatwierdzenie przyciskiem *ok’, na- A

zwy przepisu (np. BRIOSZKI) (rys. $15); T
- @ przypisanie jednego zdjecia do przepisu, wybie- SEEE AR

rajac je sposrod zdje¢ do dyspozydji (rys. S16);

- @ przypisanie jednej blachy do przepisu, wybiera-
jac sposrod blach do dyspozydji (rys. $17);

@ Zapisanie pieczenie z zastosowaniem ustawio-
nych parametréw (nazwa, zdjecie itp..).

Po zakoriczeniu ustawiania wyswietli sie strona rys.

Nacisniecie przycisku “sAVE/zAPISZ” powoduje otwar-
cie strony rys. 519: dotkna¢ pozycje, w ktérej zamie-
rza sie zapisac pieczenie (np. pozycja pod pieczeniem
“GROSZEK PTYSIOWY™).

Jesli dotykana pozycja jest juz zajeta, program zazada
autoryzacji na nadpisanie programu.

@ U dotu strzatki < i > przev@ 16 pozycji do
dyspozycji w grupie, strzatki i przewi- e [ ML ot
jaja 16 grup do dyspozydji.

Pieczenie zostanie zapisane z wprowadzonymi usta-
wieniami (rys. S20).

Dotkniecie jednej opcji pieczenia sposréd tych, ktére alas 1 o

znajduja sie na liscie (rys. 520) powoduje otwarcie G T e

st&;gy rys. 521 umozliwiajacej:

- wyswietlanie/modyfikowanie zapisanego pie- 0 0]
czenia; - X

DELETE THIS?

- powielanie pieczenia (w celu utworzenia piecze-
nia z podobnymi parametrami);

- @ usuwanie zapisanego pieczenia: w tym ostatnim
przypadku zostanie zazgdane potwierdzenie,
przed ostatecznym usunieciem (rys. 522

- @ wigczy¢ pieczenie przyciskiem “START/STOP".

rys. S22




SPECJALNA FUNKCJA: MULTI PRODOTTO/WIELOPRODUKTOWA

Funkcja wieloproduktowa Multiprodotto umozliwia uzyskiwa- s e
nie nadzwyczaj uzytecznych wskazéwek dotyczacych pieczenia ::T s
w toku po zakoriczeniu kazdego etapu (np. dodanie grzybdéw =

do pierwszej blachy od géry).

Aby ufatwi¢ wykonywanie czynnosci, oprocz uwagi na wyswie-
tlaczu wyswietli sie réwniez zdjecie (jesli wprowadzone) danej
potrawy.

@ Ustawic parametry pieczenia pierwszego etapu
"
A

@ dotknac¢ przycisku sygnatu dzwiekowego “BUZZER” “=",
@ przypisac jedno zdjecie do przepisu (czynnos¢ fakultatywna);

@ zapisa¢ uwage, ktérg zamierza sie wyswietli¢ po zakoriczeniu
etapu;

@ zatwierdzi¢ przyciskiem “OK".

Powtodrzy¢ czynnosci opisane w punktach od @ do @ do mo-
mentu wprowadzenia wszystkich wymaganych uwag (do mak-
symalnie dziewieciu - maksymalna liczba mozliwych do ustawienia
etapow).

@ Po wprowadzeniu wszystkich uwag wigczy¢ pieczenie przyci-
skiem “START/STOP”.

@ Po uptynieciu czasu przewidzianego dla pierwszego etapu, na
wyswietlaczu zostanie wyswietlona wprowadzona uwaga (np.
dodac¢ grzyby do pierwszej blachy od goéry) oraz zdjecie (jesli
wprowadzone) blachy, na ktérej wykonac czynnos¢. Zatwier-
dzi¢ naciskajac przycisk “OK”: pieczenie zostanie automatycz-
nie wznowione z zastosowaniem parametréw ustawionych
dla drugiego etapu.

lon
D

dzie konieczne dodanie

(D Jezeli podczas pieczenia

uwag, nacisngc przycisk Mallag

20




Uwagi
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Menu Multi.Time

ostrzegaja, kiedy kazdy produkt jest upieczony.

PRZYKLAD DZIALANIA

Przy wykorzystaniu tej funkgji piekarnik utrzymuje ustawiong
temperature i wilgotnos$¢ bez przerwy.

W przykladzie przedstawionym obok, 3 blachy zawierajace
rézne potrawy sg wkladane do komory pieczenia o tej samej
godzinie 10:00 (WE).

Dla kazdej z nich zostanie ustawiony timer z innym czasem
trwania, poniewaz kazda potrawa wymaga oczywiscie indywi-
dualnego czasu pieczenia &9 20 minut, 45 minut. 2 godziny).

@ Zaleca sie ustawienie timera 1 dla blachy umieszczonej
W najwyzszej czesci piekarnika, timera 2 dla drugiej bla-
chy od gory i tak dalej: umozliwi to ustalenie, ktorg bla-
che wyjac¢ po uplynieciu czasu timera (np. uplywa czas
timera 2 - wyjmuje drugg blache od géry).

Po uplynieciu czasu timera (w przykladzie pierwszy timer, ktéry uptywa
o godzinie 10:45), sygnat dzwiekowy ostrze-
ga, ze nadszedt czas wyjecia odpowiedniej blachy. Otwarcie i
zamkniecie drzwiczek powoduje wyzerowanie timera, ktérego
czas wiasnie uplynat.

to timer blachy 2,

Maksymalna liczba timeréw mozliwych do ustawienia to 10
(czyli dla maksymalnie 10 czynnosci pieczenia w komorze jed-
noczesnie).

333 MULTLTIME

'f:m
MY MENU

MY MULTLTIME _

i
S

NEW MULTILTIME

START

———  STOP s

rys. M1

22

W noczesnych kuchniach nie jest rzadkoscig konieczno$¢ uzyskania jednoczesnego pieczenia produktéw, ktére
wymagdaja innego czasu pieczenia w tych samych warunkach klimatycznych (temperatura, wilgotnos¢ itd..): z za-
stosowaniem menu Multi.time jest mozliwe uzywanie piekarnika w cyklu ciggtym i ustawienie do 10 timeréw, ktére

pos.1 (timer 1) W
pos.2 (timer 2) KT

0s.4 (timer 4)
0s.5 (timer 5)
0s.6 (timer 6)




Po ustawieniu parame-

NEW MULTL.TIME: USTAWIANIE | T
ZAPISYWANIE NOWEGO PIECZENIA BN ‘i aiichmist Wiacayl
MULTLTIME (przycisk  START/STOP)

lub  zapisa¢ (przycisk
W tej zakladce mozna utworzy¢ nowy przepis Multi. I e e
time.

ni wybér umozliwia po-
nowne  wykorzystanie
przepisu  nleskoriczong
llos¢ razy.

2im
MY MENU

MY MULTLTIME

USTAWIANIE PARAMETROW

Sq ustawiane w ten sam sposob, Jak waasnlono W “MENU
SET/USTAWIANIE" (Aby uzyskaé¢ dodatkowe

zobacz rozdz. Menu Set

@ Pleczeme NIE przeW|dUJe
- etapow pieczenia;

- wprowadzania czasu (pieczenie jest "nieskoni-

czone”).

Kazde pieczenie multitime przewiduje mozli-
CD wos¢ ustawienia nagrzewania wstepnego po

vy ;vw snienia

dotknieciu strzatki

] W razie potrzeby mozna wykorzystac techno-
o8l logie UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE/

INTELIGENTNA WYDAJNOSC (UIP) klikajac na

M
odpownedni sym bol - e g

—— STOP  m—

Ul UNOX INTELLIGENT Pt

rys. M5

ZAPISYWANIE USTAWIONYCH PARAMETROW (FAKULTATYWNE)

Jesli zamierza sie zapisa¢ pieczenie, nacisngc¢ przycisk "SALVA/ZAPISZ" (zapisywanie przebiega w ten sam sposdb, jak wyja-
Sniono w “MENU SET/USTAWIENIA”").
= 1 r k y 4 i

Aby uzyskac dodatkowe wyjasnienia zobacz rozdz. Menu Set/Ustawienia nastr. 19 (Zapisywanie pieczenia).

@ Zapisanie przepisu umozliwia jego ponowne wykorzystanie nieskoriczong ilos¢ razy bez koniecznosci ustawiania
parametrow za kazdym razem (temperatura, wilgotnos¢, predkosc wirnikéw). Przy kazdym uruchamianiu przepisu
jest jednakze konieczne ustawnenle pozqdanych timeréw (do 10): JeS|I zamierza sne zaplsaCJe nalezy uworzy¢ menu:

aby ;"'«\:k. "‘.",",.-? tkowe 1 ;.::vl ASNienia ZoRaczZ rozaz. '/‘,_ i) :’:1.{.': w INOWE ":.'—‘,"1 26
WLACZANIE PIECZENIA
Dotkng¢ przycisku “START/STOP” w oknie ustawiania parametréw (rys. M3) lub wybierajac z listy, jesli zostato wczesniej
zapisane: w tym przypadku otworzy sie strona rys. M6, ktéra umozliwia.

- @ wyswietlanie/modyfikowanie zapisanego pieczenia;

-@ powielanie pieczenia (w celu utworzenia pieczenia z podobnymi parametrami);

—@ usuwanie zapisanego pieczenia: w tym ostatnim przypadku zostanie zazgdane potwierdzenie, przed ostatecz-

nym usunieciem;

- @ utworzenie nowego menu (zobacz rozdz. Wyjasnienia: ,Nowe Menu” na str. 26);

- @ wigczyc¢ pieczenie przyciskiem “START/STOP”.
Po nacisnieciu przycisku “START/STOP”, jesli pieczenie przewiduje nagrzewanie wstepne, wyswietlg sie ekrany przedstawio-
ne na str. 14 (tradycyjne nagrzewanie wstepne) oraz 15 (nagrzewanie wstepne SMART.Preheating - technologia UIP).

Po uzyskaniu ustawionej temperatury, sygnat akustyczny sygnalizuje zakoriczenie ETAPU nagrzewania wstepnego (jesli

zostat ustawiony, “=" ikona zielona*) a ikona sugeruje wiozenie produktéw do pieczenia.
Po wykonaniu tej czynnosci, po zamknieciu drzwiczek piekarnika, automatycznie wyswietli sie lista timerow.

* Dotkniecie ikony é u gory z prawej strony powoduje zmiane koloru:
zielony=po uzyskaniu ustawionej temperatury sygnat dzwiekowy sygnalizuje koniec ETAPU nagrzewania wstepnego
szary= sygnat wylgczony
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USTAWIANIE TIMEROW :

24

Po wiozeniu potraw do pieczenia do piekarnika i za-
mknieciu drzwiczek nalezy ustawic¢ timery przeznaczo-
ne dla wiozonych blach.

Zaleca sie ustawienie timera 1 dla blachy umieszczo-
nej w najwyzszej czesci piekarnika, timera 2 dla drugiej
blachy od géry i tak dalej: umozliwi to ustalenie, ktérg
blache wyjac¢ po upltynieciu czasu timera (np. uptywa
czas timera 2 - wyjmuje drugg blache od gory).

(1) Dotknac symbolu “+” na stronie

@ Przeciggng¢ kursor lub wykorzysta¢ przyciski
BB IER do ustawienia pozadanej wartosci.

@ Potwierdzi¢ naciskajac przycisk “START/STOP”

Uptyniecie czasu timera zostanie uzyskane w zaleznosci
od ustawionego czasu trwania (w przykladzie 15 minut).

Kolor wskazuje:

- ZIELONY: timer, ktérego czas wiasnie uptynat (potrawa
gotowa). Sygnat akustyczny ostrzega, ze nastapit czas
wyijecia blachy z piekarnika. Po zamknieciu drzwiczek
timer znika z listy.

- ZOLTY: nastepny timer, ktéry uptywa (potrawa prawie
gotowa), przygotowac sie do wyjecia blachy.

- CZERWONY: timer funkcjonujgcy (potrawa jeszcze pie-
czona). Czas pozostajgcy lub temperatura do uzyska-
nia sg wskazane z prawej strony.

Aby usuna¢ timer z listy, dotkng¢ przez co naj-
g mniej 3 sekundy napis timera, ktéry zamierza sie
usungc.

Wyjsc¢ z funkgji
W przypadku, kiedy zamierza sie wyjs¢ z funkgji i
@ nastepnie przerwac nieograniczone funkcjono-
wanie piekarnika, nacisng¢ przycisk “sSTART/
STOP” i przytrzymac (okoto 4-5 sekund).

a o Jd

POTATOES
MANUAL 0:06:17

MANUAL 3

PATATOES

MANUAL
0:11:09

MANUAL
0:11:00

MANUAL 0:06:17

7
MANUAL

MANUAL

MANUAL




@ MY MULTLTIME

W tej zakladce mozna przywotac pieczenie zapisane
wczesniej wykorzystujgc menu “NEW MULTLTIME”.

Aby uzyskac dostep do listy zapisanych opdji piecze-

nia, dotknac¢ ikony “MY MULTLTIME” (rys. M13): otworzy
sie lista wszystkich wczesniej zapisanych opdji piecze-
nia (rys. M13).

@ U dotu strzatki < i > przewijaja réZne{;yc'e
pieczenia zapisane w tej grupie, strzafki i
przewijaja 16 grup do dyspozycji.

Dotkniecie jednej z opcji pieczenia znajdujacej sie na
liscie (rys. M13) powoduje otwarcie strony rys. M14
umozliwiajgcej:

- @ wyswietlanie/modyfikowanie zapisanego pie-
czenia;

- @ powielanie pieczenia (w celu utworzenia piecze-
nia z podobnymi parametrami);

- @ usuwanie zapisanego pieczenia: w tym ostatnim
przypadku zostanie zazgdane potwierdzenie,
przed ostatecznym usunieciem.

- @ utworzenie nowego menu (new menu);

! Al v ¢ We wy isnienia ::‘-’
i z. W snienia: . Nowe Menu”

nastr. 26
- @ wiaczy¢ pieczenie przyciskiem*START/STOP"

Po wiozeniu potraw do pieczenia do piekarnika i zamknie-
ciu drzwiczek nalezy ustawic timery przeznaczone dla
wiozonych blach (zohacz str. 24).

MULTLTIME

g
MY MENU

rys. M12

rys.M13

rys. M14
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MY MENU

W tej zaktadce mozna przywota¢ menu zapisane wcze-
$niej, wykorzystujac funkcje “NOWE MENU”.

Aby uzyskac¢ dostep do listy zapisanych opdji

pieczenia, dotknac ikony “MY MENU” (rys. M1): otworzy
sie lista wszystkich wczeshiej zapisanych opdji piecze-
nia (1

@ U dotu strzatki < > przewijaja roznew

pieczenia zapisane w tej grupie, strzafki i
przewijaja 16 grup do dyspozycji.

Dotkniecie Jednego pieczenia znajdujacego sie na h—

$cie (rys. M14), powoduje otwarcie strony
umozliwiajgcej:

- @ wyswietlanie/modyfikowanie zapisanego pie-
czenia;

- @ powielanie pieczenia (w celu utworzenia piecze-
nia z podobnymi parametrami);

- @ usuwanie zapisanego pieczenia: w tym ostatnim
przypadku zostanie zazadane potwierdzenie,
przed ostatecznym usunieciem.

- @ wigczanie pieczenia przyciskiem*sTART/STOP"

Wyjasnienia: ,Nowe Menu”

Funkcja “NOWE MENU (NEW MENU)” umozliwia ustawienie do 10
timeréw i zachowanie w pamieci wszystkich wartosci czasu,
bez koniecznosci ich ponownego ustawiania za kazdym razem.

W zaleznosci od ustawionych timeréw blachy beda stopniowo

gotowe do wyjecia z piekarnika w zwykly sposéb.

Aby ustawic funkcje:

= @ przywotac przepis zapisany w “MENU MY MULTLTIME" (w przy-
ktadzie*POTATOES-ZIEMNIAKI";

= @ dotknac ikone “NOWE MENU;

= @ w zaleznosdi od liczby blach, ktére zamierza sie wykorzystac,
ustawi¢ timery (1D) 24.
Wszystkie timery sa wyswietlone w kolorze biatym, aby
wskaza¢, ze znajdujg sie w fazie oczekiwania.

@ Po ustawieniu wszystkich wymaganych timeréw, na stro-
nie, na ktérej sg wyswietlane wszystkie timery, nacisna¢ przy-
Cisk “START/STOP".

= @ Nacisng¢ przycisk “SALVA/ZAPISZ";

- @Wybrac’ pozycje, w ktérej zapisa¢ menu.

Nastepnie, aby przywota¢ pieczenie i wiaczyc je, klikna¢ na

“MENU MY MENU”, wybra¢ odpowiedni przepis poprzez dotknie-
cie i wlgczyc przyciskiem “START/STOP”.

@ . e
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Menu Programs/Programy

Umozliwia dostep do listy opgji pieczenia (lub wyrastania w przypadku uzywania garownika) zapisanych wczesniej
wykorzystujgc “MENU SET”.

@ Dotknac ikone “PROGRAMS/PROGRAMY” (rys. P1); otworzy « o
sie lista zapisanych wczesniej opdji pieczenia/wyrastania z 5— ——
PROGRAMS
wykorzystaniem “MENU SET/USTAWIENIA”.

B oacioiDaMa

@ U dotu strzatki < i > przewijaja rézne pieczenia/wyra-
stania zapisane w tej grupie, strzatki ViZ\ przewi-

jajg 16 grup do dyspozydji. » ~
K& ManDoRE
S eriocHE
@ Dotkniecie jednej z opcji pieczenia/wyrastania znajdujgcej
sie na liscie (rys. P2), powoduje otwarcie strony rys. P3 v
umozliwiajacej: s — Tt
@ wyswietlanie/modyfikowanie zapisanego piecze- rys. P1 rys. P2
nia/wyrastania;
- powielanie pieczenia/wyrastania (w celu utworze- Sh R O
nia opcji z podobnymi parametrami); O srocke

- @ usuwanie zapisanego pieczenia/wyrastania: w tym
ostatnim przypadku zostanie zazadane potwier- N
dzenie, przed ostatecznym usunieciem (rys. P4). DeEHEEE

e

00

O» O O,

@ Aby wilaczy¢ pieczenie/wyrastanie nacisngc¢ przycisk
“START/STOP” (rys. P,

Nastepnie w trybie automatycznym wigczy sie: (1] POTATOES |
nagrzewanie wstepne tradycyjne lub UIP, (jesli przewi- \
dziane): odczekac¢ na zakonczenie, aby wtozy¢ potrawy do
pieczenia/wyrastania.

baczstr. 14-15

chlodzenie komory, (jesli rzeczywista temperatura odczyta-
na w komorze jest wyzsza od wartosci ustawionej (np. ponie-
waz piekarnik/garownik funkcjonuje w trybie ciggtym): odcze-
kac na zakoriczenie tej fazy, aby wiozy¢ potrawy do pieczenia/

wyrastania.

pieczenie/wyrastanie z zastosowaniem wiasnie ustawio-
nych parametréw: w tym przypadku oznacza, ze nie zostato
ustawione zadne nagrzewanie wstepne; jest wiec konieczne
natychmiastowe wiozenie potraw do pieczenia/wyrastania. Po
zakonczeniu tej czynnosci na stronie wyswietli sie zapytanie,
czy zamierza sie powtérzy¢ ostatni etap czy tez caly przepis
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Menu READY.COOK

READY

lw Umozliwia dostep do réznych programoéw ustawionych wstepnie w sposéb pozwalajgcy na szybkie wigczenie okre-
slonych tryboéw pieczenia.

Aby uzyskac dostep do programéw ustawionych wstepnie:

@ dotknac ikone “READY.COOK ;

@ wybra¢ odpowiedni program: parametry (temperatura i
wprowadzanie/usuwanie wilgoci nie mogg by¢ modyfi-
kowane przez uzytkownika);

@ dotkna¢ przycisku “START/STOP”: wigczy sie faza nagrzewa-
nia wstepnego;

@ po zakonczeniu nagrzewania wstepnego mozna wigczyc
do 4 timerow.

Zaleca sie ustawienie timera 1 dla blachy umieszczonej w
najwyzszej czesci piekarnika, timera 2 dla drugiej blachy od
gory i tak dalej: umozliwi to ustalenie, ktérg blache wyjac po
uptynieciu czasu timera (np. uplywa czas timera 2 - wyjmuje

druga blache od géry). (aby uzyskac¢ dodatkowe informacje
o tym, jak wiaczyc timery, przeczytac str. 24);

" W razie potrzeby mozna wykorzysta¢ technologie
&@ UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE/INTELIGENTNA
WYDAJINOSC (UIP) klikajac na odpowiedni symbol.

TELIGENTNA WYDAJNOSCE UNOX)” na str. 8

@ wigczy¢ pieczenie przyciskiem “START/STOP"W zwykty sposdb.

Ta strona przedstawia mozliwg sytuacje pieczenia w toku.

Kolory wskazuja:

- ZIELONY: timer, ktérego czas wiasnie uplynat (potrawa
gotowa). Sygnat akustyczny ostrzega, ze nastapit czas
wyjecia blachy z piekarnika. Po zamknieciu drzwiczek
timer znika z listy.

- ZOLTY: nastepny timer, ktéry uplywa (potrawa prawie
gotowa), przygotowac sie do wyjecia blachy.

- CZERWONY: timer funkcjonujacy (potrawa jeszcze pie-
czona).
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Menu CHEFUNOX

o |
Be4

CHEFUNOX AUTOBAKE

W tej zakladce znajduijg sie przepisy ustawione wstepnie przez ST
UNOX: wystarczy wybrac typ pieczenia, ktére zamierza sie wy- . MuLTITIME B, CATEGORY
konac (np. grillowanie), potrawe do pieczenia i wigczy¢ piecze-

nie: wynik bedzie zawsze doskonaty. —_— £

CHEFUNOX
MULTLTIME

(1) Dotna¢ ikone “CHEFUNOX";

@ wybra¢ pozycje “CHEFUNOX AUTOBAKE";

@ wybra¢ odpowiednig kategorie (np. PIZzA);

@ wybrac typ potrywy, ktoérg zamierza sie piec (np. FROZEN
PIZZA/PIZZA MROZONA).

@ W zaleznosci od wybranego przepisu, piekarnik proponu-
je rézne strony, ktére umozliwiajg spersonalizowanie pie-

) smarT.preneating

czenia:

% ‘ waga

=5 grubos¢

- C‘Bs’(opierﬁ przypieczenia warstwy zewnetrznej: lek- st
ko przyrumieniona (LIGHT) - $rednio przyrumieniona (MED) - <

mocno przyrumieniona (BROWN). Stopiefi przypieczenia 1o ¢

warstwy zewnetrznej mozna ustawic rowniez prze-
ciggajgc kursor az do momentu uzyskania odpo-
wiedniej temperatury.

@ Wigczy¢ pieczenie naciskajgc przycisk “START/STOP”.

@ W przypadku, kiedy zamierza sie wczesniej przerwac

pieczenie w toku, nacisng¢ przycisk “START/STOP" i
przytrzymac (okoto 4-5 sekund).

START
STOP
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CHEFUNOX MULTLTIME

W tej zakladce znajdujg sie przepisy multitime ustawione
wstepnie przez UNOX: wystarczy wybrac typ pieczenia, ktore
zamierza sie wykonac (np. grillowanie) i wigczy¢ pieczenie: te-
raz mozna wigczy¢ do 10 timerdw, ktére ostrzegajg o koniecz- — 29

CHEFUNOX

nosci wyjecia potraw optymalnie upieczonych. b MULTLTIME

(1) Dotknac ikone “CHEFUNOX”;

1}
@ wybrac pozycje “CHEFUNOX MULTLTIME”; - W CHEF R iox
uTo E
@ wigczy sie nagrzewanie wstepne tradycyjne lub UIP w za- AT
leznosci od wybranej opcji. o =

@ po zakoriczeniu nagrzewania wstepnego zostanie zapro-
ponowane wiozenie do piekarnika wszystkich produktéw,
ktére zamierza sie upiec.

@ ustawianie timerow:

Ustawiajac czas:

@ Przeciggna¢ kursor lub  wykorzysta¢ przyciski
IEB I do ustawienia pozadanej wartosci.
Potwierdzi¢ naciskajgc przycisk “START/STOP”.
Wybierajac podobny przepis:

@ Dotkna¢ czerwong ikone;

@ wybrac¢ odpowiednig kategorie (np. PIZzA); o _ e
@ wybrac typ potrywy, ktérg zamierza sie piec (np. FRO- G
ZEN PIZZA/PIZZA MROZONA). 8. Bake

® W zaleznosci od wybranego przepisu, piekarnik pro- &) rrozey pizza
ponuje rézne strony, ktére umozliwiajg spersonalizowanie ' =
pieczenia:

- M waga

€13 grubos¢

= ®stopierﬁ przypieczenia warstwy zewnetrznej: lek-

ko przyrumieniona (LIGHT) - $rednio przyrumieniona (MED) - mocno

przyrumieniona (BROWN). Stopief przypieczenia warstwy ze-

wnetrznej mozna ustawic rowniez przeciggajac kursor do
momentu uzyskania odpowiedniej temperatury.

Ja300c o
@ Potwierdzi¢ naciskajac przycisk “START/STOP”. =

@8 FROZENPEZZA 0:04:10

Wi3czaja sie timery: kolor paska wskazuje:

- ZIELONY: timer, ktérego czas wiasnie upltynat (potrawa gotowa). Sygnat akustyczny ostrzega, ze nastapit czas wyjecia blachy z piekar-
nika. Po zamknieciu drzwiczek timer znika z listy.

- ZOLTY: nastepny timer, ktéry uptywa (potrawa prawie gotowa), przygotowac sie do wyjecia blachy.

- CZERWONY: timer funkcjonujacy (potrawa jeszcze pieczona). Czas pozostajacy lub temperatura do uzyskania sa wskazane z prawej
strony.

Aby usungac timer z listy, dotkng¢ przez co najmniegj 3 sekundy napis timera, ktéry zamierza sie usunac.
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Menu DCC Stats

Ta strona umozliwia dostep do 3 obszarow:

A) GOAL (Cele): nalezy ustawi¢ liczbe godzin pracy piekarnika dziennie, niezbednych dla zoptymalizowania kosztow. Wyswietli
sie wykres wskazujgcy czy ustawiony cel zostat uzyskany. Ten widok umozliwia sprawdzenie, czy piekarnik jest uzywany w
optymalny sposéb.

B) HACCP: odczyt danych HACCP umozliwia monitorowanie obrébki produktéw spozywczych, w ktérych istnieje zagrozenie
skazenia o charakterze biologicznym, chemicznym lub fizycznym.
W tym przypadku co 30 sekund zostang odczytane:
-temperatura w komorze;
-temperatura odczytana przez sonde rdzeniowg;
- temperatura sondy do gotowania prézniowego (sous vide).

C) ZUZYCIE: dotkniecie ikony “zuzycIE” powoduje wyswietlenie strony z podang data, w ktérej piekarnik byt wigczony.

@ USTAWIANIE CELOW

@ Wybra¢ wskazang pozycje.

@ Obréci¢ niebieski pasek lub wyregulowa¢ przyciski I IESl. aby ustawic liczbe godzin dziennie, kiedy piekarnik ma

by¢ uzywany w celu zoptymalizowania kosztéw (np. 14:00 godzin).

@ Zapisac naciskajac przycisk "SAVE/ZAPISZ'".

@ Wybrac, czy wyswietli¢ cele w ciggu dnia, w ciggu tygodnia lub w ciggu miesiaca: wyswietli sie linia w kolorze

szarym (raprezentujaca ustawiony czas, np. 14 godzin) oraz odpowiedni wykres.

Na wykresie:

- paski niebieskie wskazuja, kiedy cel zostat uzyskany (czyli zostata przekroczona liczba 14 godzin funkcjonowania piekar-
nika dziennie)

- paski czerwone wskazujg, kiedy cel NIE zostat uzyskany.

a O o

B set Goal

DAILY GOAL
SETYOURDALY — 22 godziny: cel uzyskany

CONSUMPTION GOAL

— 12 godzin: cel NIE uzyskany

¢ DWov o4Dec mos [HOs] > { DM c4pec Nos fDm] >

18 DECEMBER - 24 DECEMBER [\ 18 DECEMBER - 24 DECEMBER

START

s STOP s
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HACCP

@Wybrac’ date funkcjonowania piekarnika, w ktérej pragnie sie pozna¢ dane HACCP.
@ Sg wyswietlane odpowiednie dane podczas funkcjonowania.

G ZUZYCIE

@ wybrac przedziat czasowy, w ktérym zamierza sie poznac zuzycie;

@ wybrac dzien, tydzien lub miesiac, w ktérym zamierza sie poznac zuzycie.
@ Zostang wyswietlone nastepujgce zuzycia:

- Zuzyta energia (energy);

- litry wody zuzytej do wytworzenia pary w komorze pieczenia (steam).

|
>, a o d a o d
! E Set Goal i Data Driven Cooking

e [
DAILY GOAL avimass cus

SETYCUR DALY
CONDIMPTICN GOAL

SETGOAL

— START

STOP

SOZHACCP DATA

2014027081646 0°C
040-27@1IT0 0°C

2402

a— START

——— STOP —

P oEm Em o em mm Em En Em Em Em EW BN Em N BN BN EE SN EE BN EN SN SN BN BN SN N Sm Ew Ew

a o J4 a o Jd a o J4

=V~ CONSUMPTION =V 2014-01-27 =¥~ PROGRAMS

a0y

ENERGY: 0.24 kWh

2014-01-21
STEAM WATER: 0.0 LITRES
2014-01-20

START

— = START Y

——— STOP  ees— ——  STOP  ees—
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Ustawienia

Umozliwia dostep do ustawiania parametréw piekarnika.

MENU SERWIS (SERVICE MENU) jest zastrzezone dla operatoréw wyspecjalizowanych, w przeciwieristwie do punktu "USTAWIA-
NIE UZYTKOWNIKA (USER SETTINGS/USTAWIENIA UZYTKOWNIKA)", ktéry jest dostepny dla kazdego operatora, po wpisaniu hasta
"4456" | zatwierdzeniu przyciskiem "OK".

|

© USER SETTINGS

F LANGUAGE

) DATE AND TIME

USER SETTINGS ) UNIT OF MEASURE

) NETWORK

MULTITIME  PROGRAMS

» CONSUMABLE PRICES

PIN: 4456
8\

SERVICE MENU

) UsB
) UNOX.CARE

) OPTIONS

AL —_— START
STOP s sTOP

JEZYK (LANGUAGE)
Umozliwia wybér preferowanego jezyka, ktory bedzie
uzywany dla wszystkich pozycji menu. I LANGUAGE
Liste jezykéw mozna przegladac przy uzyciu strzatek ) ENGLISH

i . ) ESPANOL
ENGLISH, ITALIANO, FRANCAIS, ESPARIOL, DEUTSCH, il
CESKY, PYCCKWI, KOREAN, SRPSKI, CHINESE, R ERGINCANS
SLOVENSKY, PORTUGUES, JAPANESE, ROMANA, DANSK, ) HRVATSKY

SVENSKA, POLSKI, SLOVENSCINA, NEDERLANDS,
BBITAPCKV, nams Tns, EMHNIKA, MAGYAR, TURK,
HRVATSKI, EESTI

) ITALIANO
) MAGYAR

) NEDERLANDS

@ DATA | GODZINA (DATE AND TIME)

Umozliwia modyfikowanie ustawien "DATA | GODZINA"
S DATE AND TIME

piekarnika.

NALEZY ustawic: ) TIME ZONE

- strefe czasowsg, klikajac na obszar geograficzny przy- S DAYLIGHT SAVING TIE
naIeZnoéciwbierajqc odpowiedni Kraj, przewijajac S AUTOSET DATE AND TIME
strzatkami i /\; -

- czas urzedowy, czyli czy w danej chwili obowiazuje
czas zimowy (stoneczy) czy czas letni (urzedowy); al-
ternatywnie opcja AUTOMATYCZNY" umozliwia auto-
matyczng aktualizacje;

- w przypadku, kiedy zamierza sie automatycznie aktu-
alizowac date i godzine.

START

e STOP s
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JEDNOSTKI MIARY (UNIT OF MEASURE)
Umozliwia wybér jednostki miary:

- temperatury (°C-°F);

- objetosci (litry — galony);

- grubosci (mm lub cale);

- wagi (kg lub funty);

- energii (kWh lub BTU/brytjedn.ciepta.);

Umozliwia ponadto ustawienie aktualnej waluty (€, $

itd...) i po wejsciu do menu umozliwia, ustawienie:

- w przypadku, kiedy symbol waluty musi znajdowac sie
za lub przed wartoscig;

- czy uzywac"." lub ", " dla liczb dziesietnych.

NETWORK/SIEC

Umozliwia wigczenie lub wylgczenie sterowania piekar-
nikiem przy uzyciu zdalnego potaczenia z siecig i skonfi-
gurowanie parametréw.

Connection test/Test polaczenia

Test potaczenia dla kazdego z 3 rodzajow potaczen
Cloud PIN/Kod identyfikacyjny chmury

Kod PIN stuzy do wigczania piekarnika na stronie DDC.
unox.com orazw APP. Kazdy piekarnik posiada inny kod,
ktory jest juz ustawiony przy pierwszym wigczeniu: w ra-
zie koniecznosci kod moze by¢ zmodyfikowany w celu
spersonalizowania urzadzenia.

DHCP

Umozliwia uzyskanie ustawien sieci z serwera DHCP (w
przypadku potaczen bezprzewodowych/WI-Fl pozosta-
wi¢ zawsze DHCP "ON").

W przypadku potaczen okablowanych bedzie mozliwe
wprowadzenie ustawien sieci w trybie recznym.

W przypadku uzywania karty SIM wyswietli sie:

Poziom sygnatu

PIN karty sim (tylko w przypadku, kiedy karta wymaga
zastosowania kodu PIN)

APN (uzalezniony od operatora, do wyszukania w In-
ternecie), jesli nie zostanie wprowadzony, piekarnik nie

potaczy sie.

KOSZT PRODUKTOW EKSPLOATACYJNYCH
(CONSUMABLE PRICES)

Umozliwia wprowadzenie kosztéw energii elektrycznej,
wody i detergentu (waluta jest ustawiona w zakfadce
LJednostka miary" na tej samej stronie)

< LANGUAGE
N TEMPERATURA

\ VOLUME

\ SPESSORE

\ PESO

\, ENERGIA

) MONETA

NETWORK

) CONNECTION TEST
\ CLOUD PIN

\ DNS

\ DHCP

START

— STOP —

a o J

&’ CONSUMABLE PRICE
N ENERGY PRICE

\  WATER PRICE

—_ START +

— STOP s




USB

Eta zaktadka umozliwia importowanie lub eksportowa-
nie danych z wiasnego no$nika USB (sformatowany FT32
o pojemnosci od 4 do 16 GB).

- EKSPORTUJ PROGRAMY (EXPORT PROGRAMS): ekspor-
tuje przepisy z piekarnika na nosnik USB;

-IMPORTUJ PROGRAMY (IMPORT PROGRAMS): impor-
tuje przepisy z nosnika USB do piekarnika;

- IMPORTOWANIE OBRAZOW (IMPORT PICTURE): im-

portowanie obrazéw z nosnika USB do piekarnika, na
przykiad zdjecie doskonale przygotowanej potrawy.
Obrazy, aby mogtly by¢ uzywane, muszg by¢ skon-
wertowane: wykona¢ procedure przedstawiong na

rysunku, punkty od @ do @

@ pobra¢ folder
UNOXDIR zip w zaktad-
ce oprogramowanie
UNOX Infonet

@ zapisac folder
UNOXDIRzip na wha-
snym nosniku USB

4 ZDATA
(4) otworzy¢ folder
UNOXDIR
T &
> > > IMAGECONVERTER.EXE
@ rozpakowac
folder UNOXDIR zip
bezposrednio po
pobraniu
: —>
@ w folderze znajduja sie dwa IMAGE
foldery (ZDATA i IMAGES) oraz @ den] ‘i 2
: piowac zdje- @ uruchomic program
plikexe IMAGECONVERTER. 57yt 6re zamierza sie  IMAGECONVERTER EXE,
EXB) wykorzystac do foldera  Teraz zdjecia moga by¢
IMAGE uzywanel!

35




@ UNOX.CARE

UNOX.PURE
@ Wyswietla pozostatosé w litrach

a o J

Dzieki obecnosci wewnetrznego licznika, (ktéry nalezy o
wyzerowac przy kazdej zmianie filtra) mozna sprawdzic _—
w kazdej chwili brakujacg ilos¢ litréw wody na wejsciu

E USER SETTINGS € UNOX.PURE ™ BAKERY.Pure
—

———
N LanGuacE , UNOX.Pure REMAINING VOLUME o

po wymianie filtra. pmpr— cy—— R 2 |
——— — ] — ——
7y ) UNIT OF MEASURE ACTIVATE COUNTER 9
Twardos¢ wody —_—
NETWORK \ |

Ta strona umozliwia ustawienie twardosci wody w za- CONSUMABLE PRICES
kresie od 3 °dH do 10 °dH (niemieckie).

@ Aktywacja licznika litrow

Po wymianie filtra nalezy wyzerowac licznik litréw, aby

. . , + — START + —_ START 4
rozpoczat liczenie od poczatku. Aby wykona¢ te czyn- —_— T —_— e ——
nos¢ nalezy wpisac kod PIN podany na opakowaniu ze-
stawu filtra.

Uwagi
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OPCIJE (OPTIONS)

®

KOSZT ZUZYCIA (CONSUMPTION DATA IN CUR-
RENCY)

Jesli aktywny (ON) przelicza dane dotyczace zuzycia
(np. litry wykorzystane do dostarczenia pary) w kosz-
tach, w zaleznosci od ustawionej waluty.

BLOKADY
7 tej pozycji uzyskuje sie dostep do trzech podmenu:

Zablokowanie wyswietlania programu

(LOCK VIEW PROGRAM/Z ABLOKOWANIE WYSWIETLA-
NIA PROGRAMU)

Umozliwia uruchamianie programéw pieczenia
zapisanych przez uzytkownikéw, ale uniemozliwia ich
wyswietlanie, modyfikowanie i usuwanie.
Zablokowanie programoéw uzytkownika

(LOCK USER PROGRAM/ZABLOKOWANIE PROGRAMU
UZYTKOWNIKA)

Umozliwia uruchamianie i wy$wietlanie programéw
pieczenia zapisanych przez uzytkownikéw, ale unie-
mozliwia ich modyfikowanie i usuwanie.
Zablokowanie pieczenia recznego

LOCK MANUAL COOKINGS/ZABLOKOWANIE PIECZENIA
RECZNEGO)

Blokuje mozliwosc¢ pieczenia w trybie recznym (menu
SET/USTAWIENIA).

SMOOTH PREHEATING (NAGRZEWANIE WSTEP-
NE,,DELIKATNE")

W przypadku czestego wystepowania alarmu AF02
(termostat bezpieczeristwa) mozna aktywowac funkgcje
SMOQTH, bardziej delikatne nagrzewanie wstepne.

E OPTIONS Y LOCKING PROGRAM VIEW
, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY
LOCK USER PROGRAMS

)
) LOCKING LOCK MANUAL COOKINGS

y SMART PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE \
) HOME PAGE ICONS

, SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING
/ ) SHOW FULL MENUS

, LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR Y BUZZER AT THE END OF CCOK

AUTOCOOK

000000000

+ ‘

)y VOLUME

START EXTERNAL BUZZER

s STOP s

a O o
© LOCKING

LOCK PROGRAM VIEW

LOCK USER PROGRAMS

LOCK MANUAL CCOKINGS

— START

s STOP s

[ ==L e I s ——— ]
& OPTIONS

CONSUMPTION DATA IN CURRENCY
) LOCKING

SHOOTH PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE

. SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKNG

. LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

AUTOMATIC DOOR

AUTOCOOK

————————————————
— START +

s STOP s
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INTERFEJS UZYTKOWNIKA
Z tej pozycji uzyskuje sie dostep do dwdch podmenu:

Ikony strony gtéwnej

(HOME PAGE ICONS/IKONY STRONY GtOWNEJ):

z tego podmenu mozna wykonac niektére ustawienia
w ikonach menu gtéwnego (SET/USTAWIANIE, PRO-
GRAMS/PROGRAMY, MULTITIME itp.):

Ustawienia:

Pokaz (SHOW): normalne wyswietlanie wybranej ikony
Ukryj (HIDE): ukrywa wybrang ikone

Pomir (SKIP): w przypadku pominiecia jakiejs ikony, po-
zostate ikony rozmieszczg sie w odpowiednii sposéb,
aby zajac pustg przestrzen

Zablokuj (LOCK): zablokowanie uzywania menu, ktére
pozostaje nadal widoczne

Dezaktywuj (DEACTIVATE): zablokowanie uzywania
menu i redukcja jego widocznosci.

Pokaz kompletne menu (SHOW FULL MENU):
jesli ustawiony na "ON" wysSwietla parametry wszystkich
akcesoridw, (nawet, jesli nie zainstalowane).

SEKUNDY WYSWIETLANE PODCZAS PIECZENIA
(SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING)

Ustawia czas trwania wyswietlenia stron dotyczacych
proceséw pieczenia przed przejsciem do nastepnej
strony.

PRZEKROCZONY CZAS ZABLOKOWANIA EKRANU
(LOCK SCREEN TIMEOUT)

W przypadku, kiedy drzwiczki piekarnika sg otwarte,
strona przedstawiona obok ostrzega, ze nie jest moz-
liwe uzywanie wyswietlacza ze wzgledéw bepieczer-
stwa.

Po zamknieciu drzwiczek wyswietlacz moze by¢ po-
nownie uzywany.

Jesli drzwiczki pozostang diugo otwarte, wyswietlacz
odblokuje sie automatycznie po uptywie czasu, ktory
moze by¢ ustawiony przez operatora przy uzyciu tego
menu (czas jest wyrazony w sekundach, w przyktadzie
3 sekundy).

a o o

? GRAPHICAL USER INTERFACE

HOME PAGE ICONS

y SHOW FULL MENU

START

e STOP e

a o o

I S S
2 OPTIONS

CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

y SHART PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE

, LOCK SCREEN TINEOUT
) BUZZER
AUTOMATK DOOR

AUTOCOOK

START

—— STOP ses—

? HOME PAGE ICONS

SET
PROGRAMS

Q

SHOW
HIDE

) SKIP

y LOCK

DEACTIVATE




®

SYGNAL DZWIEKOWY (BUZZER)
Umozliwia ustawienie:

.. czasu trwania sygnatu dzwiekowego w sekundach
po zakoriczeniu pieczenia/wyrastania. Ustawi¢warto$¢
wykorzystujac klawiature i zatwierdzi¢ naciskajgc "OK”

natezenie sygnatu dzwiekowego po zakoriczeniu
pieczenia/wyrastania wybierajac sposrod:wysokie, Sred-
nie lub niskie;

.wlaczenia (ON) lub wylaczenia (OFF) opcjonalnego
zewnetrznego sygnatu dzwiekowego, jesli zainstalowany.

DRZWICZKI AUTOMATYCZNE

Umozliwia ustawienie:

- w przypadku posiadania piekarnika wyposazonego w
drzwiczki automatyczne (TAK);

- w przypadku NIEposiadania piekarnika wyposazone-
go w drzwiczki automatyczne (NIE);

AUTOCOOK

Dodanie do listy zapisanych programéw chef UNOX
programoéw dedykowanych dla danego Kraju.

< BUZZER
BUZZER AT THE END OF COOK

VOLUME

EXTERNAL BUZZER

S e, L8,

A EXTERNAL BUZZER
—

& OPTIONS

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

, SMART PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE

SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKNG

, LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

)|

OMATIC DOOR

START

>
3
a
8
=

— STOP s

& OPTIONS

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

, SHART PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE
SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKNG

, LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

AUTOCOOK

START
STOP
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SET/USTAWIENIA
Umozliwia wykonywanie wyrastania, w ktérym uzyt-

kownik musi ustawia¢ czas trwania i temperature wy-
rastania w trybie recznym.
Wyjasnienia na str. 42

PROGRAMS/PROGRAMY
Umozliwia dostep do listy opcji wyrastania zapisanych

wczesniej w "MENU SET/USTAWIENIA”.

MULTITIME

W noczesnych kuchniach nie jest rzadkoscig koniecz-
no$¢ uzyskania jednoczesnego wyrastania produk-
téw, ktére wymagajg innego czasu wyrastania w tych samych
warunkach klimatycznych (temperatura, wilgotnos¢ itd...): z za-
stosowaniem menu Multitime jest mozliwe uzywanie garowni-
ka w cyklu ciggtym i ustawienie do 10 timerdw, ktore ostrzegaja,
kiedy kazdy produkt jest wyrosniety.
Wyjasnienia na str. 48

Piekarnik umozliwia sterowanie z zastosowaniem jednego panelu sterowniczego, réowniez potaczonego garownika. Aby uzywac
garownika dotkna¢ dolng ikone (PROVER).




Uwagi
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CZAS TRWANIA WYRASTANIA

TEMPERATURA

42

Menu Set/Ustawienia

Podczas proceséw wyrastania recznego, uzytkownik musi, w oparciu o swoje doswiadczenie, ustawi¢ nastepujgce parametry:

czas trwania wyrastania (w godzinach.minutach);

ﬂ temperatura w komorze wyrastania (°C)

Po ustawieniu tych dwoch parametréw mozna bezposrednio wigczy¢ wyrastanie lub zapisa¢ ustawiony przepis: dzieki temu bedzie
moznawykorzystac go w przysziosci, tyle razy, ile bedzie sie chciato, bez potrzeby ponownego ustawiania parametréw za kazdym razem.

str. 43

START
STOP




JAK USTAWIAC PARAMETRY
WYRASTANIA

TRYB KURSORA (zobacz rys. §1)

@ Dotkna¢ symbolu parametru, ktéry zamierza sie
ustawi¢: zmieni sie jego kolor.

@ Dotkng¢ paska poziomego (zasSwieci sig) i
przeciggna¢ kursor w celu ustawienia pozadanej
warto$ci; po trzech sekundach nieuzywania kusor
zniknie.

TRYB PRZYCISKOW (zobacz rys. 52

@ Dotkna¢ symbolu parametru, ktéry zamierza sie
ustawic: zmieni sie jego kolor.

@ Dotkng¢ wartosci do ustawienia (w przypadku
parametru “czas trwania” wyregulowac oddzielnie na
godziny, minuty lub sekundy).

Uzywac przyciskow EIBES do modyfikowania
wartosci.

USTAWIANIE WYRASTANIA RECZNEGO

Kazdy cykl wyrastania sktada sie z minimum 1 do mak-
symalnie 9 ETAPOW, z ktérych kazdy charakteryzuje sie
innymi parametrami + jednego nagrzewania wstepne-
go (,PREHEATING/NAGRZEWANIE WSTEPNE") fakulta-
tywnego, ale zawsze zalecanego.

Aby maoc uruchomic¢ wyrastanie, nalezy ustawic
@ co najmniej jeden ETAP.

Nie kazde wyrastanie wymaga koniecznie zasto-
@ sowania wszystkich ETAPOW: nalezy ustawi¢

tylko te, ktore sg potrzebne.

Przejsciem od jednego ETAPU wyrastania do ko-
@ lejnego urzgdzenie zarzadza w sposéb automa-

tyczny.

USTAWIANIE NAGRZEWANIA WSTEPNEGO

Aby ustawic ETAP nagrzewanla wstepnego

@ dotkng¢ symbolu < acz rys. S3)

(2) rys. 54: dotkna¢ ikong ikona “TEMPERATURA’;

@ rys. S4: wykorzystac “PRZYCISKI + i -”, aby ustawic¢
pozadang wartos¢: jesli pragnie sie, aby po uzyska-
niu ustawionej temperatury, nagrzewanie wstepne

nie zostato przerwane, jest mozliwe wprowadzenie
Czasu przeciagajac kursor z g}la +ZEGAR".

@ rys. S4:Dotknac¢ symbolu
ny ustawiania parametrow.

,aby powréci¢ do stro-

Sygnat dzwiekowy, (jesli wigczony*) sygnalizuje koniec
nagrzewania wstepnego, czyli uzyskanie ustawionej
temperatury.

PREHEATING

} 1s0°C

STEP 1
@ 00:50:00
} 100°C
W& +20%

& s

|

STEP 2
@ on130:00
} 18o°c
W +20%

& 2

T o

R PREHEATING

STEP 3..9

Jesli wprowadzany
jest czas, po uzyska-
niu ustawionej tem-
peratury garownik
utrzymuje ja (HOLD)
przez czas ustawiony
przed wiaczeniem
ETAPU 1

rys. S5

Ustawiony
Etap

* Po dotknie-
ciu wlaczy sie
(zielona ikona)
lub wytaczy sie
(biata ikona) sy-
gnat dzwiekowy
na zakoriczenie
ETAPOW
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USTAWIANIE PARAMETROW

Ustawic:
@ czas trwania wyrastania

wyrastanie za-
koriczy sie po uzyskaniu ustawionego czasu.

@ temperatura wyrastania

USTAWIANIE NASTEPNYCH ETAPOW, (JESLI
KONIECZNE)

Po zakonczeniu ustawiania pierwszego etapu, dotknac

jeden lub kika razy symbolu /, jesli zamierza sie usta-
wic¢ dodatkowe

Napis u gory po prawej stronie wskazuje ETAP w fazie
ustawiania (np. ETAP 1/1)1

Aby maoc uruchomic¢ wyrastanie, nalezy ustawic
co najmniej jeden ETAP.

@ Nie kazde wyrastanie wymaga koniecznie usta-

. wienia wszystkich ETAPOW: nalezy ustawic¢ tylko
te, ktére sg potrzebne.

@ Przejsciem od jednego ETAPU pieczenia do ko-

. lejnego urzadzenie zarzadza w sposéb automa-
tyczny.

rys. Sé

PREHEATING STEP 1

|} so°c

@ 00:50:00
} ao0°c

PREHEATING

rys.S7B

START
sTOP

STEP 2

@ onr30:00

40°C

STEP 3...9




@ WLACZANIE WYRASTANIA

Nacisniecie przycisku “sTART/STOP” powoduje wigczenie wyrastania z ustawionymi parametrami.

W przypadku, kiedy pieczenie przewiduje nagrzewanie wstepne, wyswietli sie strona A) , ktéra wskazuje:
- @ czas, ktéry uptynat i czas pozostajacy do zakoriczenia nagrzewania wstepnego (hipoteza);

- @ aktualng temperature w komorze i temperature ustawiong dla nagrzewania wstepnego;

- @ mozliwo$¢ “pominiecia "nagrzewania wstepnego;

- @ mozliwo$¢ przegladania/modyfikowania parametréw nastepnych ETAPOW.

Po uzyskaniu ustawionej temperatury, sygnat akustyczny sygnalizuje zakoriczenie ETAPU nagrzewania wstepnego (jesli
zostat ustawiony, “=" ikona zielona*) i wyswietli sie strona B) , ktéra wskazuje rozpoczecie wyrastania.

* Dotkniecie ikony é u gory z prawej strony powoduje zmiane koloru:
zielony=po uzyskaniu ustawionej temperatury sygnat dzwiekowy sygnalizuje koniec ETAPU nagrzewania wstepnego

biaty= sygnat wylaczony

rys.S10 A
a o J

§ PREHEATING

— START —_— START

e STOP || sesste—

— STOP —

©

®
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WYRASTANIE W TOKU

@ Koniec kazdego ETAPU oraz automatyczne przejscie do nastepnego, jesli ustawiony, jest sygnalizowane krétkim
sygnatem akustycznym, (jesli wiaczony).

Strona przedstawia:

- @ ETAP w toku;

. @ czas pozostaty do zakoriczenia wyrastania;

- @ mozliwos$¢ dostepu do zmiany parametréw po wigczeniu wyrastania lub wczesniejsze zakoriczenie wyrastania w toku, usta-
wiajgc czas trwania na“00:00:00".

@ Zmiana parametrow

START

— sTOP

rys.S15A

W przypadku, kiedy zamierza sie wczesniej przerwac wyrastanie w toku, nacisna¢ przycisk “START/STOP” i przytrzymac
(okoto 4-5 sekund).




KONIEC WYRASTANIA

Wyrastanie koriczy sie po uzyskaniu ustawionego cza-
su: koniec wyrastania jest sygnalizowany sygnatem
akustycznym, (jesli aktywny) i wyswietleniem strony
rys. S13.

Strona umozliwia:
- @ zapisanie wyrastania wiasnie zakoriczonego;

- @ powtdrzenie wyrastania zaraz po jego zakoncze-
niu, zachowujac te same parametry;

- @ powtdrzenie ostatniego ustawionego etapu
modyfikujgc czas trwania.

START

mssssmis  STOP s

@ Jesli nie zamierza sie zapisa¢ wyrastania, naci-
snac przycisk “HOME”, aby powrdci¢ do strony
gtownej.

Jedli istnieje taka potrzeba, po zakoriczeniu wyrastania mozna zapisa¢ wiasnie zakoriczony przepis: w ten sposéb be-
dzie mozna wykorzysta¢ go w przysztosci, tyle razy, ile bedzie sie chciato, bez potrzeby ponownego ustawiania para-
metréw za kazdym razem. Zapisywanie przepisu wyrastania przebiega w ten sam sposob, jak zapisywanie przepisu
pieczenia.
Zobacz rozdz.“Zapisywanie pieczenia”nastr. 19

@ Wszystkie przepisy wyrastania zapisane przez uzytkownika znajduija sie w zaktadce,PROGRAMS/PROGRAMY", w celu ich
. przegladania przeczytac str. 27
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Menu Multi.Time

W noczesnych kuchniach nie jest rzadkoscig koniecznos$¢ uzyskania jednoczesnego wyrastania produktow, ktére
wymagaja innego czasu wyrastania w tych samych warunkach klimatycznych (temperatura, wilgotnosc itd..): z za-
stosowaniem menu Multitime jest mozliwe uzywanie garownika w cyklu ciggtym i ustawienie do 10 timeréw, ktére
ostrzegaja, kiedy kazdy produkt jest wyrosniety.

PRZYKLAD DZIALANIA

Przy wykorzystaniu tej funkgji garownik utrzymuje ustawiong
temperature i wilgotnos¢ bez przerwy.

W przykiadzie przedstawionym obok, 3 blachy zawierajace
rézne produkty s wktadane do komory wyrastania o tej samej
godzinie 10:00 (EE).

Dla kazdej z nich zostanie ustawiony timer z innym czasem
trwania, poniewaz kazdy produkt wymaga oczywiscie indywi-
dualnego czasu wyrastania pos. (timer 1)
(. 30 minut, 45 minut, 2 godziny). pos.2 (timer 2)

pos.3 (timer 3)

NS

. o : ; mer 4)

@ Zaleca sie ustawienie timera 1 dla blachy umieszczonej

w najwyzszej czesci garownika, timera 2 dla drugiej bla-

chy od gory i tak dalej: umoZzliwi to ustalenie, ktorg bla-

che wyjac¢ po uplynieciu czasu timera (np. uplywa czas
timera 2 - wyjmuije drugg blache od gory).

Po uplynieciu czasu timera (w przykladzie pierwszy timer, ktory uplywa
to timer blachy 2, o godzinie 1045), sygnat dZzwiekowy ostrzega,
7e nadszedt czas wyjecia odpowiedniej blachy.

Maksymalna liczba timeréw mozliwych do ustawienia to 10
(czyli dla maksymalnie 10 czynnosci wyrastania w komorze
jednoczesnie).

333 MULTLTIME

MY MULTLTIME

200
woe
s00,

NEW MULTLTIME

o Ustawianie

@ zobacz rozdz. “Menu Set/Ustawienia”
rys. M1 nastr. 10




Po ustawleniu parame-
tréw pleczenia mozna
Je natychmiast wiaczyé
(przycisk  START/STOP)
lub zapisa¢ (przycisk
SAVE/ZAPISZ): ten ostat-
nl wybér umozliwia po-
nowne wykorzystanie

NEW MULTL.TIME: USTAWIANIE
| ZAPISYWANIE NOWYCH OPCJI
WYRASTANIA MULTL.TIME

W tej zakladce mozna utworzy¢, uruchomic i zapisac¢

nowy przepis Multi.time.
MY MULTLTIME

— przepisu  nieskoriczong
USTAWIANIE TEMPERATURY ® 5 ll0$¢ razy.
Jest ustawiana w ten sam sposob, jak wyjasniono w NEW MALTLTIME
"MENU SET”, czyh przec:qgajqc kursor (punkt @)

vyjasnienia rozdz. Menu

Wyrastanie NIE przewiduje:
@ - etapow pieczenia;

- wprowadzania czasu (wyrastanie jest “nie-

skoriczone”).

Kazde wyrastanie multitime przewiduje mozli-
@ wos¢ ustawienia nagrzewania wstepnego po

dotknieciu strzafki

rys. M5 rys. M7
ZAPISYWANIE USTAWIONYCH PARAMETROW (FAKULTATYWNE)
Jesli zamierza sie zapisa¢ wyrastanie, nacisng¢ przycisk "SALVA/ZAPISZ" (punkt ‘)
Zapisywanie nastepuje w ten sam sposob, jak wyjasniono w “MENU SET/USTAWIENIA”).
‘ Aby uzyskac dodatkowe wyjasnienia zobacz rozdz. Menu Set/Ustawienia na str. 19 (Zapisywanie pieczenia).

@ Zapisanie przepisu umozliwia jego ponowne wykorzystanie nieskoriczong ilos¢ razy, bez koniecznosci ustawiania
parametrow za kazdym razem (temperatura itp...). Przy kazdym uruchamianiu przepisu jest Jednakze komeczne usta—
wienie pozadanych timeréw (do 10) Jesll zamierza sue zaplsac je, nalezy uworzy¢ menu: uzyskaé dodatkowe

obacz rozdz. Wyjasnienia: ,Nowe Menu” na str.26.

viasnienia
yjasnienia Zc
)

WLACZANIE PIECZENIA

Dotkna¢ przycisku “START/STOP” w oknie ustawiania parametrow (rys. M3, punkt ) lub wybierajac z listy, jesli zostato
wczesniej zapisane (rys. M5, punto ¥Y/): w tym przypadku otworzy sie strona rys. M6 , ktéra umozliwia:
- @wys’wietlanie/modyﬁkowanie wyrastania zapisanego;
= @ powielanie wyrastania (w celu utworzenia wyrastania z podobnymi parametrami);
- @ usuniecie zapisanego wyrastania: w tym ostatnim przypadku zostanie zazgdane potwierdzenie, przed ostatecz-
nym usunieciem;

—@ utworzenie nowego menu (= z rozdz. Wyjasnienia: ,Nowe | tr. 26);
- @ wigczenie wyrastania przyciskiem “START/STOP”.

Po nacisnieciu przycisku “START/STOP”, jesli wyrastanie przewiduje nagrzewanie wstepne, wyswietlg sie ekrany przedstawio-
ne na str. 14 (tradycyjne nagrzewanie wstepne) oraz 15 (nagrzewanie wstepne SMART.Preheating - technologia UIP).

Po uzyskaniu ustawionej temperatury, sygnat akustyczny sygnalizuje zakoriczenie ETAPU nagrzewania wstepnego (jesli

A ®
zostat ustawiony, “=" ikona zielona*) a ikona sugeruje wiozenie produktéw do wyrastania. Nacisng¢ przycisk Next | aby
uzyska¢ dostep do ustawien timera (rys. M7, punkt

* Dotkniecie ikony 5 u gory z prawej strony powoduje zmiane koloru:
zielony=po uzyskaniu ustawionej temperatury sygnat dzwiekowy sygnalizuje koniec ETAPU nagrzewania wstepnego
szary= sygnat wylaczony
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USTAWIANIE TIMEROW :

50

Po wiozeniu potraw do pieczenia nalezy ustawic timery
dotyczace wiozonych blach.

Zaleca sie ustawienie timera 1 dla blachy umieszczo-
nej w najwyzszej czesci garownika, timera 2 dla drugiej
blachy od géry i tak dalej: umozliwi to ustalenie, ktérg
blache wyjac¢ po upltynieciu czasu timera (np. uptywa
czas timera 2 - wyjmuje drugg blache od gory).

(1) Dotkna¢ symbolu “+"na stronie |

@ Przeciggng¢ kursor lub wykorzysta¢ przyciski
BB IER do ustawienia pozadanej wartosci.

@ Potwierdzi¢ naciskajac przycisk “START/STOP”

Uptyniecie czasu timera zostanie uzyskane w zaleznosci
od ustawionego czasu trwania (w przykladzie 15 minut).

Kolor wskazuje:

- ZIELONY: timer, ktérego czas wiasnie uptynat (potra-
wa gotowa). Sygnat akustyczny ostrzega, ze nastapit
czas wyjecia blachy z garownika, na wyswietlaczu
wyswietli sie napis w kolorze zielonym "END OF LEAVE-
NING - KONIEC WYRASTANIA", a garownik wyda sygnat
dzwiekowy. Aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy nalezy
dotkna¢ wyswietlony napis. Wyja¢ blache odpowia-
dajaca timerowi, ktérego czas wiasnie uptynat.

BIALY: nastepny timer, ktory uptywa (potrawa prawie
gotowa), przygotowac sie do wyjecia blachy.
CZERWONY: timer funkcjonujacy (potrawa jeszcze wy-
rastajgca). Czas pozostaty lub temperatura do uzyska-
nia sg wskazane z prawej strony.

Aby usuna¢ timer z listy, dotkng¢ przez co naj-
ﬁ mniej 3 sekundy napis timera, ktéry zamierza sie
usungc.

Wyjsc¢ z funkgji
W przypadku, kiedy zamierza sie wyjs¢ z funkgji i
@ nastepnie przerwac nieograniczone funkcjono-
wanie garownika, nacisng¢ przycisk “START/
STOP” i przytrzymac (okoto 4-5 sekund).
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@ MY MULTLTIME

W tej zakladce mozna przywotac zapisang wczesniej
opcje wyrastania wykorzystujagc menu “NEW MULTI.
TIME".

Aby uzyskac dostep do listy zapisanych opcji wyrasta-
nia, dotknac¢ ikony “MY MULTLTIME” (rys. M13): otworzy
sie lista wszystkich wczedniej zapisanych opcji wyrasta-
nia (rys. M13).

CD U dotu strzatki < i > przewijajg rézne wyrasta-
nia zapisane w tej grupie, strzatki Vi
przewijaja 16 grup do dyspozydji.

Dotkniecie jednej z opcji wyrastania znajdujacej sie na
liscie (rys. M13), powoduje otwarcie strony rys. M14
umozliwiajgcej:

- @ wyswietlanie/modyfikowanie zapisanego wyra-
stania;
@ powielanie wyrastania (w celu utworzenia wyra-
stania z podobnymi parametrami);
@ usuniecia zapisanego wyrastania: w tym ostat-
nim przypadku zostanie zazagdane potwierdze-
nie, przed ostatecznym usunieciem.
@ utworzenie nowego menu (new menuy);

nastr. 26
- @ wigczy¢ wyrastanie przyciskiem*START/STOP"

m

Wiozy¢ potrawy do wyrastania i nacisng¢ przycisk Next
M15, punkt\2/), aby uzyskac dostep do ustawieri
timera, jak wyjasniono na poprzedniej stronie.

a o

MULTILTIME

rys. M15

o

rys.M14
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MY MENU

W tej zaktadce mozna przywota¢ menu zapisane wcze-
$niej, wykorzystujac funkcje “NOWE MENU”.

26
Aby uzyska¢ dostep do listy zapisanych opgji wyrasta-
nia, dotknac ikony "My MENU” (rys. M1): otworzy sie lista
wszystkich wczesniej zapisanych opgji wyrastania (rys.

@ U dotu strzatki < i > przewijaja rézne wyrasta-
nia zapisane w tej grupie, strzatki Vi
przewijaja 16 grup do dyspozycji.
Dotkniecie jednej z opdji wyrastania znajdujgcej
sie na liscie (rys. M14), powoduje otwarcie strony rys.
115 umozliwiajgcej:

- @ wyswietlanie/modyfikowanie zapisanego wyra-
stania;

- @ powielanie wyrastania (w celu utworzenia wyra-
stania z podobnymi parametrami);

- @ usuniecie zapisanego wyrastania: w tym ostat-
nim przypadku zostanie zazgdane potwierdze-
nie, przed ostatecznym usunieciem.

- @ wigczy¢ wyrastanie przyciskiem*START/STOP"

Wyjasnienia: ,Nowe Menu”

Funkcja “NOWE MENU (NEW MENU)” umozliwia ustawienie do 10
timeréw i zachowanie w pamieci wszystkich wartosci czasu,
bez koniecznosci ich ponownego ustawiania za kazdym razem.

W zaleznosci od ustawionych timeréw blachy beda stopniowo

gotowe do wyjecia w zwykly sposéb.

Aby ustawic funkcje:

= @ przywotaé przepis zapisany W “MENU MY MULTLTIME” (w przy-
ktadzie*FOCACCIA/SLONY PLACEK DROZDZOWY);

= @ dotknac ikone “NOWE MENU";

= @ w zaleznosdi od liczby blach, ktére zamierza sie wykorzystac,
ustawic timery ‘ i 24,
Wszystkie timery sg wyswietlone w kolorze
biatym, aby wskazac, Zze znajduja sie w fazie oczekiwania.

@ Po ustawieniu wszystkich wymaganych timeréw, na stro-
nie, na ktérej sg wyswietlane wszystkie timery, nacisnac przy-
Cisk “START/STOP".

= @ Nacisng¢ przycisk “SALVA/ZAPISZ";

- @ Wybra¢ pozycje, w ktérej zapisaé menu.

Nastepnie, aby przywota¢ pieczenie i wiaczyc je, klikna¢ na

“MENU MY MENU”, wybra¢ odpowiedni przepis poprzez dotknie-
cie i wlgczyc przyciskiem “START/STOP”.
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BAKERLUX SHOPPro™ Master

Konserwacja

@ Wszelkie prace konserwacji zwyczajnej nalezy przeprowadzac:
- po odlaczeniu urzadzenia od zasilania w energie elektryczng i w wode
- po zalozeniu odpowiednich srodkéw ochrony osobistej (np. rekawic, itp...).

Czysci¢ codziennie komore pieczenia, aby utrzymac odpowiedni poziom higieny i nie dopusci¢ do korozji lub uszkodzenia stali nie-

rdzewnej wewnatrz komory pieczenia.

Do czyszczenia zadnego z komponentéow lub akcesoriéw NIE stosowac:

- detergentow Sciernych lub w proszku;

- detergentéw agresywnych ani korozyjnych (np. kwasu chlorowodorowego/solnego ani siarkowego). Uwagal Nie stosowac takich
substangji nawet do czyszczenia konstrukgcji wspornikowej/posadzki pod urzgdzeniem;

- sciernych lun naostrzonych narzedzi (np. ggbek sciernych, skrobakéw, szczotek stalowych, itp.);

- strumieni wody.

ZEWNETRZNE POWIERZCHNIE STALOWE, USZCZELKA KOMORY PIECZENIA

Poczekaé na ostygniecie powierzchni.
Stosowac wytacznie miekka szmatke nasgczong niewielka iloscig wody z mydtem. Starannie sptukac i wysuszyc.

WNETRZE KOMORY PIECZENIA

@ Jesli komora pieczenia nie jest codziennie czyszczona, istnieje mozliwos¢, ze ttuszcz lub resztki potraw nagroma-
dzone w jej wnetrzu zapala sie - ryzyko pozaru!

Czyscic¢ codziennie komore pieczenia, aby utrzymac wysoki poziom higieny i zachowac - mimo uptywu czasu - wysoki potysk
stali, a parametry urzadzenia na tym samym poziomie. Czasteczki smaru lub resztki potraw mogga zapali¢ sie podczas pieczenia, po-
wodujac obrazenia ludzi i uszkodzenie urzadzenia. Czyszczenie nalezy przeprowadzac, gdy komora jest zimna przy uzyciu miekkiej
szmatki nasgczonej woda z mydtem. Czyszczenie zakoriczy¢ sptukaniem i wytarciem do sucha.

POWIERZCHNIE ZTWORZYW SZTUCZNYCH | PANEL STEROWNICZY

Stosowac wytacznie bardzo miekka szmatke i niewielka ilos¢ srodka do czyszczenia delikatnych powierzchni. Stosowac sie do zalecen
producenta detergentu.

WEWNETRZNA | ZEWNETRZNA SZYBA DRZWICZEK

Poczekac na ostygniecie szyb.
Stosowac wytgcznie miekka szmatke nasgczong niewielkg iloscig wody z mydtem lub detergentu do szyb. Starannie sptukac i wysuszy¢.

TYLKO DLA PIEKARNIKOW Z DRZWIAMI UCHYLNYMI: Podczas prac zwiazanych ze zwyklym czyszczeniem NIE wyj-
mowac wewnetrznej szyby ze wzgledu na ryzyko jej pekniecia.
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SERWIS POSPRZEDAZOWY

W przypadku usterki, nalezy odfaczy¢ urzadzenie od zasilania w energie elektryczng i w wode i zapoznac sie z rozwigzaniami zapro-

ponowanymi w tabeli.

e T

Usterka

Piekarnik jest catkowicie wyla-
czony.

1

- date zakupy;

062017 BakerLax~

Dane producenta:
UNOX S.p.A.
Via Majorana, 22

Mozliwa przyczyna

- Brak zasilania.
- Urzadzenie uszkodzone.

35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Mozliwy srodek zaradczy

Sprawdzi¢ podtaczenie do sieci
elektrycznej.

Brak wytwarzania pary w ko-
morze pieczenia.

- Zamkniety wlot wody.

- Podtaczenie do sieci wodnej
lub zbiornika wykonane w
sposéb nieprawidtowy.

- Brak wody w zbiorniku (w
przypadku napetniania wodg
ze zbiornika).

- Filtr na wlocie wody niedroz-
ny z powodu zanieczyszczen.

- Otworzy¢ wlot wody.

- Sprawdzi¢ podtgczenie do
sieci wodociggowej lub
zbiornika.

- Wprowadzi¢ wode do zbior-
nika.

- Wyczyscic filtr.

Po ustawieniu czasu i wcisnie-
ciu przycisku ,START/STOP", pie-
karnik nie rusza.

Drzwi otwarte lub zamkniete
w nieprawidtowy sposéb.

Sprawdzi¢, czy drzwi sg za-
mkniete.

Przy zamknietych drzwiach z
uszczelki wycieka woda.

- Zabrudzona uszczelka.
- Uszkodzona uszczelka.
- Poluzowany mechanizm

uchwytu.

- Wyczyscic uszczelke wilgotng
szmatka.

- Zwrdcic sie do technika wy-
specjalizowanego w napra-
wach.

| Jesli rozwigzanie nie jest podane w tabeli, nalezy zwrécic¢ sie do najblizszego serwisu
autoryzowanego przez UNOX podajac:

- dane urzadzenia umieszczone na tabliczce znamionowej;
- ewentualne komunikaty alarmowe, ktére pojawity sie na wyswietlaczu.

Rozwiazanie problemu

Skontaktowac sie z serwisem
obstugi klienta.

Szczegotowe informacje mozna uzyskacé na stronie www.unox.com w zakfadce Gwarancja
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KOMUNIKACJA PIEKARNIK-UZYTKOWNIK

Piekarniki przedstawiajg na wyswietlaczu ewentualne komunikaty alarmowe/ostrzezenia zwigzane z piekarnikiem lub zainstalowa-
nymi akcesoriami.

Ostrzezenia (WARNING) oznaczajg usterki, ktére, cho¢ z pewnymi ograniczeniami, to jednak umozliwiajg prace urzgdzenia/akcesoriow.
Komunikaty alarmowe (ALARM) oznaczaja niemoznos¢ korzystania z jakiejkolwiek funkcji urzadzenia/akcesoriow, ktére musza zostac
wprowadzone w stan ZATRZYMANIA.

Jesli komunikaty alarmowe odnoszg sie wylacznie do podtgczonych akcesoriéw, mozna korzystac z piekarnika.

AF - ALARMY PIEKARNIKA

Wyswietlacz Skutek Rozwiazanie problemu

AFO1 Alarm termika silnikow ' . . _

AF02 Alarm termostatu bezpieczeristwa P'Ekam'k Zfatrzy muje kazdy cykl ro- o )

AFO3 A 9K boczy i uniemozliwia wprowadzanie | Skontaktowac sie z serwisem
arm sond komory ustawien na wyswietlaczu

AF04 Alarm utraty komunikagji

WF - OSTRZEZENIA PIEKARNIKA

Wyswietlacz | Opis Skutek Rozwiazanie problemu
WE06 Ostrzezenie - temperatura karty mocy | Piekarnik nadal dziata, ale pomiar
piekarnika wilgoci jest wylagczony
WF28 Ostrzgzeme - temperatura karty Piekarnik nadal dziata
sterujacej
WF33 Btad karty SD Piekarnik nadal dziata

WC - OSTRZEZENIA OKAPU
Wyswietlacz | Opis Skutek Rozwigzanie problemu
Zawor elektromagnetyczny schiadzar-

WCO01 Uszkodzenie czujnika oparéw 1 ki nie otwiera sie z braku obecnosci
czujnika temperatury oparéw

Skontaktowac sie z serwisem

WC02 Btad temperatury karty Okap nadal dziata
WCO05 Zbyt gorgce opary na wejsciu Okap nadal dziata
Sprawdzi¢ kabel zasilajacy okap, jesli
WCO7 Utrata komunikadj Sl.|nl|( i schtadzarka oparéw okapu u§terka nie ustaje réwniez po (?ZI?b-
nieaktywne niu korygujacym, skontaktowac sie z

serwisem obstugi klienta

AL - ALARMY GAROWNIKA

Wyswietlacz | Opis Skutek Rozwigzanie problemu

ALO1 Alarm sondy w komorze Garownik zatrzymuje kazdy cykl ro-
boczy i uniemozliwia wprowadzanie | Skontaktowac sie z serwisem
ustawien na wyswietlaczu

ALO2 Alarm utraty komunikacji

WL - OSTRZEZENIA GAROWNIKA

Wyswietlacz | Opis Skutek Rozwiazanie problemu
WL02 Btad temperatury karty Garownik nadal dziata
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OKRESY NIEUZYTKOWANIA

Podczas okreséw nieuzytkowania urzadzenia, nalezy stosowac nastepujace srodki ostroznosci:

- odfaczy¢ urzadzenie od zasilania w energie elektryczng i w wode;

- przetrze¢ wszystkie powierzchnie ze stali nierdzewnej miekka szmatkga bardzo lekko zwilzong olejem wazelinowym;
- zostawi¢ drzwiczki urzadzenia lekko otwarte.

Przy ponownym uzyciu:

doktadnie wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria (zobacz str. );

- ponownie przytaczy¢ urzadzenie do zasilania w energie elektryczng i w wode;

- poddac urzadzenie kontroli przed ponownym uzyciem;

- uruchomic urzadzenie z minimalng mocg na co najmniej 50 minut bez zadnych potraw w srodku.

@ Aby upewnic sig, ze urzagdzenie jest w doskonatym stanie pod wzgledem sprawnosci i bezpieczeristwa, zaleca sie poddanie go
co najmniej raz w roku przeglagdowi i kontroli w autoryzowanym serwisie.

UTYLIZACJA PO ZAKONCZENIU EKSPLOATACJI
Zgodnie z art. 13 Dekretu Legislacyjnego nr 49 z 2014r., WdroZzenie dyrektywy WEEE 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego”
Etykieta przekreslonego pojemnika na odpady oznacza, ze produkt zostat wprowadzony do obrotu po 13 sierpnia 2005 r. i
K Ze pod koniec swego okresu zywotnosci nie moze zostac usuniety ze zwyktymi odpadami, ale musi zosta¢ poddany osobnej
utylizagji.
Wszystkie urzadzenia wykonano z materiatdbw metalowych, ktére mozna poddac recyklingowi (stal nierdzewna, zelazo, alu-
minium, blacha ocynkowana, miedz, itp.) w stopniu przekraczajagcym 90% jego wagi.
Aby uczynic urzadzenie niezdatnym do uzytku w celu jego utylizacji, usungc kabel zasilajacy i wszelkie elementy zamykajgce komory
i wneki (jesli takowe istniejg).
Zachowa¢ uwage w zarzgdzaniu produktem pod koniec jego okresu zywotnosci, aby zmniejszy¢ negatywny wplyw na srodowisko
i poprawic efektywnos¢ wykorzystywania zasobow, zgodnie z zasadg ,kto zanieczyszcza, placi’, poprzez zapobieganie, przygotowa-
nie do recyklingu, recykling i odzysk. Przypominamy, ze nielegalne lub nieprawidtowe usuwanie produktu powoduje zastosowanie
sankgji przewidzianych przepisami.
Informacje na temat utylizacji we Wtoszech
We Whoszech sprzet WEEE nalezy dostarczy¢:
- do punktow zbidrki (zwanych takze wyspami ekologicznymi lub platformami ekologicznymi)
- do sprzedawcy, u ktérego dokonuje sie zakupu nowego urzadzenia i ktory jest zobowigzany do darmowego odbioru zuzytego
sprzetu (w liczbie jeden za jeden”).
Informacje na temat utylizacji w krajach Unii Europejskiej
Dyrektywa europejska w sprawie sprzetu WEEE zostata implementowana w rézny sposéb przez poszczegélne kraje. Z tego wzgledu,
chcac oddac produkt do utylizacji, nalezy zwrocic sie do lokalnych organéw lub sprzedawcy, aby uzyskac informacje na temat pra-
widtowej utylizacji.

CERTYFIKATY

Deklaracja zgodnosci UE dla urzadzen elektrycznych

Producent: UNOX S.p.A.

Adres: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy

Oswiadcza, na wlasng odpowiedzialnos¢, ze produkt

BAKERLUX SHOP.Pro™

jest zgodny z Dyrektywa Maszynowg 2006/42/WE poprzez spetnienie norm:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

jest zgodny z Dyrektywa Kompatybilnosci Elektromagnetycznej 2014/30/UE poprzez spetnienie norm:
EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011

EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007
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MIEDZYNARODOWE

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

INVENTIVE SIMPLIFICATION

EUROPA AZJA | AFRYKA
ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE U.A.E.
UNOX S.p.A. UNOXDEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

POCCHS, NPUBAATUKA U CTPAHDI CHIM
UNOX POCCHSA

E-mail: info.ru@unox.com

Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANAS.L.
E-mail: info.es@unox.com

Tel.: +34 90082 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252851 522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: 4351 918 228 787

E-mail: info.de@unox.com
Tel.: +49 2051 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE sa.s.

E-mail: info@unox.fr
Tel:+33478173539

OSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.:+39 049 86 57 538

TURKIYE

UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak Ekip-
manlan Endiistri ve Ticaret Limited Sirketi
E-mail: info.tr@unox.com

Tel.:+90 530 176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mail: info.ile@unox.com
Tel.+353 (0) 873223218

BbATAPUA

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel.: +359 88 23 13 378

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: 463 9173108084

cigtels

UNOX KOREA CO. Ltd.
0|M|Y: info.asia@unox.com
3} +82 269410351

AMERYKA | OCEANIA

E-mail: info.uae@unox.com
Tel.: +971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

L YNCE Y -]

UNOXTRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.
B F#B4: info.china@unox.com
$1%: +86 21 56907696

U.S.A. & CANADA

UNOX Inc.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DERL.DEC.V.
E-mail: info.mx@unox.com
Tel: 452 15554314180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mail: info.br@unox.com
Tel.: +55 11 98717-8201

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA
E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz
Tel.: +64 (0) 800 76 0803

UNOX.COM | FOLLOW US ON
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