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1. Wprowadzenie

Dziekujemy i gratulujemy zakupu urzadzenia z serii FM INDUSTRIAL STG Experience!

Seria urzadzen elektrycznych STG Experience zostata zaprojektowana w celu uproszczenia procesu gotowania, gwarantujac
wyjatkowe rezultaty zaréwno w tradycyjnych technikach, jak i innowacyjnych metodach. Niezaleznie od tego, czy chodzi o
przygotowywanie , ciast, miesa, ryb itp., urzadzenia te zapewniajg statg jakos¢ i tatwos¢ uzytkowania, wyrdzniajac sie przede wszystkim

wydajnoscia i innowacyjnoscia:

Wydajnos¢, dzieki mozliwosci zapewnienia jednolitych wynikéw gotowania, niezaleznie od wielkosci i warunkéow zatadunku.
Wszechstronno$é w zakresie ustawien parametréw pozwala ST Experience dostosowac sie do kazdego rodzaju wymagan.

Innowacja dzieki nowemu intuicyjnemu interfejsowi i zaawansowanym funkcjom zaprojektowanym z myslg o potrzebach kazdego
szefa kuchni. ST Experiencie znajduje sie w czotéwce rozwoju, integrujac najnowoczesniejsze i najbardziej konkurencyjne technologie w

branzy hotelarskie;j.

Model ten jest wyposazony w nasz najnowszy ekran dotykowy SMART V9, ktory pozwala na optymalng kontrole i dostosowanie, a
takze zaawansowany automatyczny system mycia, ktéry pozwoli zaoszczedzi¢ czas i wysitek zwigzany z konserwacjg urzadzenia.
Technologie te s3 wynikiem naszego zaangazowania w tgczenie prostoty z wysokg wydajnoscig, bez uszczerbku dla jakosci, ktéra nas

charakteryzuje.

Witamy w rodzinie FM! ?

zZ,

Zespot FM INDUSTRIAL

Dystrybutor: Klient:

Data instalacji:
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2. Certyfikat CE

DECLARACION UE DE CONFORMIDAD
EU DECLARATION OF CONFORMITY

Directiva(s) del Consejo con la(s) que se declara conformidad:
Council Directive(s) to which conformity is declared:

DC 2014/35/EU + DC 2014/30/EU + DC 2011/65/EU

Aplicacion de las Normas:
Application of the Standards:

UNE-EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A14:2014 +A2:2020 + A1:2020; UNE-EN
60335-2-42:2004 + Corr:2007 + A1:2008 + A11:2012; UNE-EN 55014-1:2017 + A11:2021; UNE-EN
55014-2:2015; UNE-EN 61000-3-2:2014; UNE-EN 61000-3-3:2013 +A1:2020

Fabricante / Manufacturer's FM CALEFACCION S.L.

name: CIF: B-14343594
Direccion / Manufacturer's CTRA. de Rute km.2.700, C.P.:14900, Lucena
address: Cordoba, Espana

Tipo de aparato / Type of

- ek HORNO / OVEN

Marca / Trade.. FM CALEFACCION

Modelo / Model no.: STG ?_1 V9 N/S: 24X0000000CKX
Experience

Nosotros, los abajo firmantes, declaramos bajo nuestra exclusiva responsabilidad que el equipo
especificado cumple con la(s) Directiva(s) y Norma(s) mencionadas

We, the undersigned, hereby declare under our sole responsibility that the specified equipment is in
conformity with the above Directive(s) and Standard(s)

Lugar / Place: Lucena Firma / Signature: B-14343594
Z
Fecha / Date: 01/01/2024 fm
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DECLARACION UE DE CONFORMIDAD
EU DECLARATION OF CONFORMITY

Directiva(s) del Consejo con la(s) gue se declara conformidad:
Council Directive(s) to which comnformity is declared:

DC 2014/35/EU + DC 2014/30/EV + DC 2011/65/EU

Aplicacion de las Normas:
Applicafion of the Standards:

UNE-EN 60335-1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A14:2014 +A2:2020 + A1:2020; UNE-EN
60335-2-42:2004 + Comr:2007 + A1:2008 + A11:2012; UNE-EN 55014-1:2017 + A11:2021; UNE-EN
55014-2:2015; UNE-EN 61000-3-2:2014; UNE-EN 61000-3-3:2013 +A1:2020

Fabricante / Manufacturer's FM CALEFACCION S.L.

name: CIF: B-14343594

Direccion /| Manufacturer's CTRA. de Rute km.2.700, C.P.:14900, Lucena

address: Cordoba, Espaiia

Tipo de aparato f Type of

device- HORNC / OVEN

Marca / Trade.: FM CALEFACCION

Modelo [ Modei no.- STG 11119 NIS: 24XXXXXXXXXX
Experience

Nosotros, los abajo firmantes, declaramos bajo nuestra exclusiva responsabilidad que el equipo
especificado cumple con la(s) Directiva(s) v Norma(s) mencionadas

We, the undersigned, hereby declare under our sole responsibility that the specified equipment is in
conformity with the above Directive(s) and Standarays)

Lugar f Flace: Lucena Firma [ Signature: B-14343594
Z
Fecha f Dafe: 01/01/2024 fm
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3. Gwarancja

Okres gwarancji wynosi 12 miesiecy od daty zakupu urzadzenia.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen szkta, lamp, uszczelek drzwi, uszkodzen materiatu izolacyjnego lub uszkodzen

spowodowanych niewtasciwg instalacja lub konserwacjg, brakiem konserwacji, niewtasciwa naprawg lub niewtasciwym uzytkowaniem.

W celu dokonania naprawy urzadzenia objetego gwarancjg lub w przypadku innych pytan nalezy skontaktowac sie z

dystrybutorem i zapoznac sie z ponizszg tabela opisowa.

Dystrybutor: Kraj przeznaczenia:
Model urzadzenia: Numer seryjny:

Imie i nazwisko: Data ztozenia wniosku:
Opis btedu:

Adres:

Numer telefonu kontaktowego: Godziny pracy:

& Ostrzezenie: nieprawidtowa regulacja, instalacja, serwis lub konserwacja urzgdzenia moze prowadzi¢ do uszkodzenia

towarow lub oséb. Z tego powodu przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja.
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4. Instrukcje ogoélne i dotyczace bezpieczenstwa

A Standardy bezpieczenstwa i odpowiedzialnos¢ za instalacje i konserwacje

e Urzadzenie jest przeznaczone WYLACZNIE do uzytku profesjonalnego.

e (Czesci zabezpieczone przez klienta i producenta nie mogg by¢é manipulowane przez instalatora lub uzytkownika koricowego
urzadzenia.

®  Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi i zachowac jg do pdzniejszych
konsultacji. W razie potrzeby uzyskania pomocy technicznej nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
technicznym.

* Instalacja, uruchomienie i konserwacja pieca powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanych technikdw zgodnie ze skalg i
parametrami technicznymi okreslonymi przez producenta. Nalezy rowniez przestrzega¢ aktualnych przepiséw dotyczacych

bezpieczenstwa w odniesieniu do instalacji i bezpieczenstwa pracy obowigzujgcych w kraju uzytkowania.
®  Przed przystgpieniem do instalacji lub konserwacji nalezy sprawdzié, czy urzadzenie jest odtgczone od zasilania.

®  Przed zainstalowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy instalacja jest zgodna z obowigzujgcymi przepisami w kraju

uzytkowania i zapoznac sie ze wskazowkami na tabliczce znamionowe;j.

¢  Nie wolno manipulowac urzgdzeniami zabezpieczajgcymi ani ich odtgczac. Spowoduje to uniewaznienie gwarancji.

*  Nieprzestrzeganie zalecen producenta moze prowadzi¢ do uszkodzen, obrazen lub wypadkéw $miertelnych.

e Jesli piec jest instalowany na wspornikach lub elementach naktadanych, nalezy uzywaé wyfacznie tych dostarczonych przez
FM i postepowac zgodnie z instrukcjami montazu znajdujgcymi sie w opakowaniu.

. Nieoryginalne czesci zamienne nie zapewniajg prawidtowego dziatania urzadzenia i powoduja utrate gwaranciji.

®  Piec moze by¢ uzywany wytgcznie przez odpowiednio przeszkolonych technikéw.

®  Tabliczka znamionowa pieca zawiera informacje techniczne niezbedne do naprawy lub konserwacji. Dlatego nalezy unikac jej

usuwania, uszkadzania lub modyfikowania

¢  Nieprzestrzeganie tych norm bezpieczenistwa zwalnia FM z wszelkiej odpowiedzialnosci, a gwarancja staje sie niewazna.

& Normy bezpieczenstwa uzytkowania

®  Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja obstugi i zachowac jg do pdzniejszych

konsultacji. Jesli potrzebujesz wsparcia technicznego, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem technicznym
e Jesli urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy , nalezy przerwac wszystkie potaczenia (zasilania i wody).

e Piec moze by¢ uzywany tylko i wytgcznie do celdw, do ktérych zostat zaprojektowany, to znaczy do pieczenia produktow
takich jak Swieze lub mrozone pieczywo, ciasta i wszelkiego rodzaju produkty gastronomiczne. Kazde uzycie inne niz

wymienione moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.
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* Nie wktadac¢ do pieca produktéw o wysokim stezeniu alkoholu.
e Zewnetrzne i wewnetrzne powierzchnie pieca powinny by¢ czesto czyszczone, aby zapewni¢ higiene i prawidtowe dziatanie.
Do czyszczenia tych powierzchni nie nalezy uzywac srodkéw $ciernych ani tatwopalnych, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie.

e Uzytkowanie i czyszczenie w sposdb inny niz zalecany przez producenta oraz przy uzyciu niezatwierdzonych produktéw moze

spowodowacd uszkodzenie urzadzenia i uzytkownika.

e  Zaleca sie stosowanie filtra antywapiennego na wlocie wody. W przeciwnym razie moze dojs¢ do uszkodzenia niektérych

elementdw pieca. Usterki spowodowane osadem wapiennym lub wodnym nie s3 objete gwarancja.

*  Nieprzestrzeganie tych norm bezpieczenstwa zwalnia FM z wszelkiej odpowiedzialnosci, a gwarancja staje sie niewazna.

Maksymalne obcigzenia w zaleznosci od rozmiaru jednostek

MODEL MOZLIWOSCI MAKSYMALNE OBCIAZENIE MAX. OBCIAZENIE NA STOJAK
EXPERIENCE STG 71 7 x (Gn 1/1) 35 kg Maksymalnie 15 kg na stojak
EXPERIENCE STG 111 11 x (Gn 1/1) 50 kg Maksymalnie 15 kg na stojak

¢ Nigdy nie nalezy przekracza¢ maksymalnego udzwigu, aby uniknac¢ uszkodzenia urzadzenia. Nieprzestrzeganie tych

maksymalnych wartosci obcigzenia zwalnia FM z wszelkiej odpowiedzialnosci, a gwarancja zostanie uniewazniona.

Ryzyko oparzen
*  Nalezy uwaznie przeczytac te ostrzezenia i postepowac zgodnie ze wskazéwkami, gdy piec pracuje lub nie wystygt catkowicie.

*  Nalezy dotykac wytacznie elementéw sterujacych urzadzenia i uchwytu otwierania drzwi. Nalezy unika¢ dotykania innych
zewnetrznych elementdw pieca, poniewaz mogga one osiggnac temperature powyzej 602C.
® Do przenoszenia pojemnikdw lub tac wewnatrz komory nalezy uzywacd rekawic termicznych lub podobnych akcesoridw.

*  Drzwi pieca nalezy otwieraé powoli i uwazac na opary o wysokiej temperaturze wydobywajace sie z komory.

| Edi24- Ver:00- 25112021 :
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Ryzyko pozaru
Jesli urzadzenie nie bedzie czyszczone prawidtowo i tak czesto, jak to konieczne, w komorze gotowania beda gromadzic sie
ttuszcze i resztki jedzenia, a nastepnie dojdzie do stanu zapalnego.

Nalezy uzywaé wytacznie produktow zalecanych przez . Uzywanie innych produktéw moze spowodowac uszkodzenie

urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

Do czyszczenia powtoki zewnetrznej nalezy uzywac wytgcznie domowych srodkéw czyszczaceych i miekkiej, wilgotnej

Sciereczki. Nie uzywaj substancji zragcych ani draznigcych.
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5. Wstepne wskazowki i instrukcje

Niniejsza instrukcja ma na celu pomoc w instalacji i uzytkowaniu modeli ST Experience.
Modele te s3 przeznaczone do gotowania wszystkich rodzajow zywnosci. Nowe sterowanie SMART V9 (patrz sekcja 6.) jest
zintegrowane we wszystkich modelach Experience, wraz z nowym ulepszonym systemem zmywania i technologia odprowadzania

wilgoci dla gotowania w 100% na sucho.

Ponizsze instrukcje dotyczg wszystkich modeli ST Experience, o ile nie okreslono inaczej.

ST EXPERIENCE

" SVARTY Txon T
111 SMART V9" 11 x GN1/1 -I T
* _——

* Elektryczny

| Edi24- Ver:00- 25112021 10
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6. Instrukcje bezpieczenstwa, transportu i montazu

6.1 Rozpakowywanie

Widoczne uszkodzenia: przy odbiorze materiatu nalezy wprowadzi¢ szczegdtowy opis uszkodzenia w PDA lub w
dowodzie dostawy.

Ogodlne komentarze, takie jak "uszkodzone opakowanie" lub "uszkodzenie jest " itp. nie bedy akceptowane. Nalezy dostarczyc
wyrazne zdjecia przedstawiajgce uszkodzony towar i opakowanie.

Ukryte uszkodzenia: przy odbiorze materiatu i w ciggu 24 godzin po odbiorze, po ukrytych uszkodzen, nalezy dostarczy¢
zdjecia przedstawiajgce uszkodzony towar i odpowiadajgce mu opakowanie. Etykieta agencji transportowej musi byé wyraznie
widoczna. Zdjecia przedstawiajgce wytgcznie przedmiot nie bedy akceptowane.

W przypadku wykrycia widocznych uszkodzen podczas odbioru zapakowanego urzadzenia, nalezy wskazac "uderzenia w piec"
w momencie dostawy, zrobi¢ zdjecia uszkodzen i naklei¢ etykiete agencji transportowej na opakowaniu. Prosimy o natychmiastowy
kontakt z FM Industrial

Jesli pozornie opakowanie jest w dobrym stanie, a podczas rozpakowywania wykryto uszkodzenia, nalezy ponownie umiescic¢
oryginalne opakowanie na urzgdzeniu, zrobi¢ zdjecia opakowania i etykiety agencji transportowej na opakowaniu. Nastepnie rozpakuj

ponownie i zréb zdjecia uszkodzen urzadzenia. Prosimy o natychmiastowy kontakt z FM Industrial.

6.2 Transport

Przed przetransportowaniem urzgadzenia na miejsce instalacji nalezy upewnié sie, ze
@  Przechodzi przez drzwi dostepowe do punktu instalacji.
@ Podtoga wytrzymuje ciezar wskazany w dokumencie charakterystyki technicznej urzadzenia. Transport musi odbywac sie

wytacznie za pomoca srodkéw mechanicznych, takich jak wézek paletowy, i zawsze na palecie.

.24 Vor.00- 25117202 g



7z
fm

ST EXPERIENCE

6.3 Operacje wstepne
Usung¢ folie samoprzylepna zabezpieczajacg urzgdzenie. Wyczysé pozostatosci kleju odpowiednim srodkiem chemicznym. Pod zadnym
pozorem nie uzywaj produktow $ciernych lub kwasowych, ani narzedzi, ktére moga zniszczy¢ lub uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.
Jesli urzadzenie zawiera zestaw sondy rdzeniowej, nalezy pamietac o zdjeciu silikonowej nasadki ochronnej z sondy.

W przeciwnym razie moze sie stopic i uszkodzi¢ sonde.

6.4 Umieszczanie urzadzenia

Umies¢ piec w wybranym miejscu pracy i zachowaj bezpieczng odlegtos¢, jak wskazano ponizej. Sprawdzi¢, czy urzgdzenie ma
wystarczajacy ilos¢ wlotdw zimnego powietrza przez rejestry wentylacyjne, co zapewnia prawidtowe dziatanie. W przeciwnym razie

moze dojs$¢ do przegrzania urzadzenia i zniszczenia niektdrych podzespotéw.

N

Jesli piec jest zainstalowany na dodatkowym wsporniku, nalezy go do niego przymocowac.

N

Obiekty muszg by¢ klimatyzowane i spetnia¢ obowigzujace przepisy dotyczace bezpieczenstwa instalacji.

N

Ponadto urzadzenie musi by¢ chronione przed czynnikami atmosferycznymi.

N

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, temperatura otoczenia moze wynosi¢ od 52C do maksymalnie 352C.

N

Wilgotnos$¢ w pomieszczeniach nigdy nie powinna przekracza¢ 70%.

MAX. 70%
A =]
JJ,’\ MAX. 35 2C
.r'r b
L "'.I
‘ \_/-’ MiN. 5 eC

Zalecamy pozostawienie odstepu 120 mm na czas naprawy, a jesli w poblizu znajduja sie Zrodta ciepta lub elementy
fatwopalne, odstep ten musi wynosi¢ co najmniej 700 mm. Zalecamy réwniez zapewnienie dobrej wentylacji urzagdzenia, aby zapobiec

przegrzaniu jego komponentow.

I o1 1/2024. 2
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& Przyktad umieszczenia urzadzenia bez pobliskich Zzrédet ciepta.

Min, 120mm

Min, 120mm

-

©

e

& Umieszczanie urzadzenia w poblizu Zzrédet ciepta.

Panel aislante ignifugo -

Insulating panel

T Min. 100mm

Min, 120mm

fZalecamy pozostawienie okoto 500 mm wolnej przestrzeni roboczej na czynnosci konserwacyjne.

& To urzadzenie nie nadaje sie do zabudowy .

I 2/ 11/2024

13
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6.5 Pozycjonowanie wdzka (tylko dla modeli piecow wyposazonych w wézek)

Aby zapewni¢ prawidtowe ustawienie wézka wewnatrz pieca, nalezy regularnie sprawdza¢ wysokos$¢ ndzek. W tym celu za optymalng

wysokos$¢ uznaje sie 120 mm.

180 mm

Sprawdz dtugosc¢ przekatnych wlotu pieca, muszg by¢ identyczne. Jesli nie, nalezy ponownie przeprowadzi¢ regulacje nézek.

Zapewni¢ prawidtowy ruch wézka wewnatrz piecéw, unikajac lub przeszkéd, ktére moga spowodowac wyciek ptynow i

doprowadzi¢ do oparzen.

_.:oo - 25/11/2024 14
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Aby prawidtowo wtozy¢ wézek do pieca, nalezy ustawic¢ go zgodnie z prowadnicami znajdujacymi sie w dolnej czesci pieca.

oD 5
i
[
[
ay)

III ) )
III . L}

8 S

& Zapewni¢ prawidtowy ruch wézka wewnatrz pieca, unikajac lub przeszkéd, ktére moga spowodowacé wyciek ptynow i

doprowadzi¢ do ewentualnych oparzen.

Piec nalezy ustawic¢ na catkowicie ptaskiej powierzchni. W przypadku, gdy konieczna jest rampa, aby dostac sie wozkiem do

pieca, nie moze ona miec kata wiekszego niz 2°.

1
ol ﬁﬁl
-_.___.,|||
——
L | —— ||||
|
I
] |I|
I
I|I
|||.
Il
I——
I|I
— I |l
[ ' “; - — ]

T
] _ ) T 2°MAX

& W przypadku przekroczenia maksymalnego kata wejscia wozka do pieca istnieje mozliwos¢ rozlania goracych ptynéw, co

moze prowadzi¢ do oparzen.

15
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6.6. Zespot wykonczenia bocznego

Urzadzenie jest dostarczane bez zamontowanych listew bocznych. Nalezy je zamontowac zgodnie z przedstawionymi krokami

ponizej:

1. Wsun wypustki listew bocznych w wpust listew przednich.

2. Przykrec listwy boczne do urzadzenia w tylnej, przez wykonany w tym celu otwor.
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7. Uruchamianie urzadzenia

Aby prawidtowo uruchomic i zainstalowaé urzadzenie, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami zawartymi w "DOKUMENCIE

INSTALACJI | URUCHAMIANIA URZADZEN SMART UNITS", dotgczonym do niniejszej instrukcji obstugi.

Nalezy pamieta¢, ze wszelkie usterki lub uszkodzenia wynikajgce z niewtfasciwej instalacji lub uruchomienia spowodujg

uniewaznienie gwarancji.

1. Podtaczenie elektryczne

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci elektrycznej jest zgodna z opisang w
charakterystyce technicznej kazdego urzadzenia. Instalacja elektryczna musi zosta¢ wykonana przez autoryzowanych technikéw i by¢

zgodna z obowigzujacymi przepisami.

Podtaczenie elektryczne najlepiej wykona¢ poprzez zamontowanie gniazdka elektrycznego (NIE WLACZONE) odpowiedniego
typu i mocy dla maksymalnego pradu pobieranego przez fazy pieca. Jesli nie jest to mozliwe, mozna je podfaczyé bezposrednio do

wytacznika obwodu na tablicy sterowania elektrycznego.

Nastepnie opisano rodzaje zalecanych potgczen elektrycznych:

TROJFAZOWY 400V

. Podtaczenie tréjfazowe 400 V bezposrednio do wytacznika automatycznego.

WYLACZNIK
AUTOMATYCZNY

® e @®e®

FEEE
L1

| Edi2-Veri00- 25112024 L
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. Potaczenie tréjfazowe 400 V podtgczone do tréjfazowego gniazda zasilania typu CETAC.

BRAK W ZESTAWIE

TROJFAZOWY 230V

. Potfaczenie tréjfazowe 230 V podtgczone do tréjfazowego gniazda zasilania typu CETAC.

A
J A

Y| W@jjr |

BRAK W ZESTAWIE

Aby unikngé¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z przypadkowym zresetowaniem termicznego urzadzenia odcinajgcego,
urzadzenie to nie moze by¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie sterujace, takie jak zegar, ani podtaczone do obwodu, ktérego

zasilanie jest regularnie przerywane.

Zalecana jest oddzielna linia zasilania zabezpieczona wytgcznikiem magnetotermicznym o odpowiedniej $rednicy, a takze state

przytacze sieciowe do podtgczenia sprzetu.

CEdeveroozva C
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Nalezy przestrzega¢ kodéw kolorow kabli. Niewtasciwe podtaczenie moze spowodowacé uszkodzenie urzadzenia.

KOD KOLORU:

Szary (L1) Czarny (L2) Brazowy (L3)

FAZY / / /

Niebieski (N)

NEUTRALNY /
26tty / Zielony D
UZIEMIENIE s
/#
2. Podtaczenie do sieci wodnej

Zaleca sie stosowanie filtra antywapiennego na wlocie wody oraz zaworu zwrotnego. Piec posiada przytacze" do wlotu wody.

Ponadto zaleca sie zainstalowanie "digimetru" lub cyfrowego przyrzadu do pomiaru litréw wody zuzywanej przez piec.. W ten
sposob bedzie wiadomo, kiedy nalezy wymienic filtr.

Wazne: Przed podtaczeniem doptywu wody nalezy sprawdzié, czy w rurze nie ma Zzadnych pozostatosci. Cisnienie
doprowadzanej wody powinno wynosi¢ od 1 do 3 baréw, a jej temperatura nie powinna przekracza¢ 302C. Jesli cisnienie przekracza te

wartosci, nalezy zainstalowac reduktor cisnienia na wlocie.

3. Podtaczenie odptywu

e Krdciec spustowy pieca musi by¢ wykonany przy uzyciu rur wylotowych, ktére gwarantujg stabilno$¢ termiczng, gazy z pieca moga osiggac

wysokie temperatury (85-952C).

e  Zaleca sie podtaczenie rury spustowej pieca przez odpowiedni syfon, aby podtrzymac opary wydostajace sie z pieca. Ta rura musi mie¢
minimalne nachylenie 4% na catym jej przebiegu, aby zagwarantowac prawidtowe dziatanie.

e Rura odptywowa musi mie¢ srednice NIE mniejszg niz przytacze odptywu.

e  Powinna by¢ dostosowana do specyfikacji kazdego urzadzenia. Upewnic sig, ze rozmiar gtéwnego kanatu zapewnia prawidtowy i
niezaktocony przeptyw.

e Powinna by¢ drozna na catym jej przebiegu.

I o1 1/2024. [
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Rodzaje oprézniania:

@  Odptyw $cienny:

Odptyw scienny musi by¢ wyposazony w pionowy kanat wentylacyjny o srednicy nie mniejszej niz 25 mm, ktéry musi znajdowac sie
nad gorng pokrywa urzadzenia, jak pokazano na ponizszej ilustracji.
Jesli nie zainstalowano pionowego przewodu wentylacyjnego, nie jest zapewnione prawidtowe odprowadzanie wody, co moze

spowodowac usterki i utrate gwarancji.

Pionowy kanat wentylacyjny

| Ztacze 40 mm |

. [LILLIT T

] Rura spustowa
Potaczenie

e

BRAK W ZESTAWIE

20
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@  Oddzielny odptyw z lejem lub do kanalizacji w podtodze:

BRAK W ZESTAWIE

__J_LLI\_‘_‘_ Odlegtos¢ 2,5 mm

| Ztacze 40 mm |

@% Odprowadzanie wody z podtogi:

Rura spustowa

Odlegtos¢ 2,5 mm
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7.4 Wyciag oparow z komory gotowania

Spaliny moga by¢ wilgotne i osigga¢ wysokie temperatury. Dlatego do odprowadzania spalin nie nalezy uzywac przewodéw wykonanych

z materiatow absolutnej stabilnosci termicznej do 2502C.

Skraplacz umozliwiajacy skraplanie oparéw i odprowadzanie ich do kanalizacji moze by¢ przystosowany do oczyszczania oparéw

kuchennych.

Watzne: Nie nalezy kierowa¢ wylotu oparéw z komory gotowania dalej niz 50 centymetréw ze wzgledu na ryzyko kondensacji. Rurociag

powinien by¢ pionowy i mozliwie prosty.

8. Instrukcje korzystania z panelu sterowania

Uwaga! Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcja.

| Edi24- Veri00- 2512024 2
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Aby wiaczy¢ urzadzenie i uzyskac dostep do ustawien, wykonaj nastepujgce czynnosci:

@

uzyskac dostep do menu. Aby wytgczy¢ urzgdzenie, wykonaj

nastepujace operacje:

@
@

ICON

@ ACOSIEEDEe

W razie potrzeby kazdy proces gotowania mozna poprzedzi¢ cyklem nagrzewania wstepnego. Dostepnych

jest 5 trybow nagrzewania wstepnego:

WYt.
SOFT

Upewnij sie, Ze nie jest zadna operacja.

Przewin w dét w menu gtéwnym.

SREDNI

TWARDY
KONFIGUROWALNY Podgrzewa do temperatury ustawionej jako wartos$¢ zadana.

* 0Ogélny wyglad menu, przyciskéw sterowania lub nazw opcji moze réznié sie w zaleznosci od wersji wy$wietlacza, a wy$wietlane obrazy moga nie odpowiadaé w petni
wygladowi urzadzenia.

Przesun palcem w gore na ekranie gtéwnym, aby

8.1 Wiaczanie/wytaczanie urzadzenia, ustawienia.

w
y
Zz
i
E
i
(N
>

L

NAZWA OPIS

Data i godzina Data i godzina urzadzenia.

Siec Potgczenie internetowe.
Chmura Potaczenie z Gaviusem.

Role Dostep do réznych rél poprzez ich hasta. Odblokowanie ustawien dla kazdej roli.
Jezyki Wybdr jezyka interfejsu.

Przygotowac sie | Przetgcza do trybu zawieszenia. Aby wyjs¢, przeciagnij palcem w gore.

Restart Whytacz urzadzenie i wiacz je ponownie.
Opcje Umozliwia eksportowanie dziennikéw do pamieci USB.
zaawansowane
Aktualizacja Umozliwia usuwanie lub przesytanie aktualizacji.
8.2 Gotowanie reczne / cykl gotowania. Parametry. —_—
= 1083 & 2
Podgrzewanie

Ajustes precalentamiento
OFF

SUAVE

Usun podgrzewanie z cyklu gotowania.

MEDIO )

Podgrzewa do temperatury o 102C wyzszej niz temperatura cyklu.

FUERTE
Podgrzewa do temperatury 20°C powyzej temperatury cyklu.

Podgrzewa do temperatury o 30°C wyzszej od temperatury cyklu.

Rodzaje gotowania

| Edi24-Veri00- 2512024 2
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Urzadzenie posiada trzy rodzaje gotowania, ktére mozna wybraé z menu ustawien temperatury:

Rodzaj gotowania Temperatura Wilgotnos¢ Opis
~ Bez wtrysku pary z opcja usuwania wilgoci.
SUCHY 30°C~ 2702C
0%
MOKRY 302C~ 1302C 100% Z maksymalnym wtryskiem pary

Z konfigurowalng wilgotnoscia
(98 MIESZANY 30eC~ 2509C 1%~ 99%
procentem wtrysku pary.

¢ Tryby gotowania

Jesli sonda rdzeniowa nie jest podfaczona, a urzadzenie nie jest skonfigurowane za pomocg parametru P2 do gotowania z
sonda rdzeniowg, jedynym mozliwym do wyboru trybem gotowania bedzie tryb czasowy. W przeciwnym razie wigczone zostang trzy
tryby gotowania:

Rodzaj gotowania Parametr /s Wilgotnosc Opis

Gotowanie do konca

m CZASOWY Czas 60s ~oo .
ustawionego czasu.
Gotowanie do momentu
Kofcowa temperatura . . osiggniecia ustawionej
SONDA potrawy 19€~100°C | temperatury potrawy
Rdéznica miedzy Gotowanie z réznicg
temperaturg komory z temperatur delta T do
n DELTAT/ Zywnoscig a 12C~ 1002C momentu osiggniecia
POWOLNE GOTOWANIE . . .
temperatura koficowa ustawionej temperatury
potrawy potrawy.

We wszystkich typach i trybach gotowania istniejg réwniez dwa parametry, ktére mozna skonfigurowac:

.g @ Predko$¢ wentylatora: mozna nig manipulowa¢ w dowolnym rodzaju lub trybie gotowania, z zakresem wartosci
od 20% do 100%.

@ Wtaczanie/wytaczanie $wiatta: Wtacza/wytacza $wiatto wewnatrz komory pieczenia.

* 0gélny wyglad menu, przyciskéw sterowania lub nazw opcji moze réznié sie w zaleznosci od wersji wy$wietlacza, a wy$wietlane obrazy moga nie odpowiadaé w petni urzadzenia.

8.2.1 Ustawianie recznego cyklu gotowania. Tworzenie faz.
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N

Wybor rodzaju gotowania:

- Dotknij ikony w lewym gérnym rogu, aby wybra¢ zadany rodzaj gotowania (na sucho, na parze lub mieszane).

N

Wybdr temperatury zadanej komory napalania (mozliwe tylko w trybach napalania czasowego i sondy skokowej) lub

delta T (tylko tryb delta T):
- Dotknij ikon® 1ub@® (lub przesun pasek przewijania), aby wybra¢ wartos¢ temperatury. Aby potwierdzié, nacisnij ikoneo .

Powyzej mozna wybra¢ rodzaj gotowania.

N

Wybér trybu gotowania:

- Dotknij ikony@ , aby ustawi¢ zgdany tryb gotowania (czasowy, sondy skokowej lub delta T).

N

Wybdr temperatury zadanej sondy kolcowej (sonda kolcowa i tryb gotowania Delta T (AT)) lub czasu gotowania (tryb

czasowy):

- Po wybraniu trybu gotowania dotknij nastepujacych ikon® Iube (lub przesun pasek przewijania), aby parametr wtasciwy

dla wybranego trybu. Aby potwierdzi¢ wybrang wartosc, nacisnij ikone S

= 1033 O

Manual mode

g

200°) (35'00"
3 g

'80%5 (70%

& ® * %
3 Inicio —h

* 0gdlny wyglad menu, przyciskow sterujgcych lub nazw opcji moze sie rézni¢ w zaleznosci od wersji wyswietlacza, a wyswietlane obrazy mogg nie odpowiadac w petni urzadzenia.

@ Wyb6r wartosci procentowej wilgotnosci (mozliwe tylko w przypadku gotowania na parze lub mieszanego i w kazdym z
trzech trybow gotowania):
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- Dotknij ikonyo , @ hastepnie ikon® Iube (lub przesun pasek przewijania), aby wybra¢ zagdang wartos¢ procentowa

wilgotnosci. Aby potwierdzi¢ wybrang wartos¢, kliknij ikone 9.

N

Wybér predkosci wentylatora (z dowolnym rodzajem lub trybem gotowania):
23
- Stuknij ikone@i , a nastepnie ikonye Iube (lub przesun pasek przewijania), aby wybra¢ zadang wartos¢ procentowg wilgotnosci.

Aby potwierdzi¢ wybrang wartos¢, kliknij ikone O

N

Wybér podgrzewania wstepnego:

- Mozna wybraé¢ zadany tryb podgrzewania dla cyklu napalania. W tym celu nalezy nacisna¢ ikone ustawierﬁ@ w trybie
recznym. Tryb ten mozna wybrac¢ niezaleznie od tego, czy towarzyszy mu wilgotnos¢. Podgrzewanie wstepne mozna zawsze

poming¢ w dowolnym momencie przed jego zakonczeniem.

@ Rozpoczecie recznego cyklu gotowania:
Prolongar el ciclo? x

- Po skonfigurowaniu cyklu gotowania, ponownie w menu konfiguracji, wystarczy klikng¢ ikone —

 icio 3 S

, aby rozpoczaé cykl. Spowoduje to wyswietlenie ekranu podgrzewania, ktory
pozostanie aktywny, dopdki urzadzenie nie osiggnie ustawionych dla niego warunkdéw, a po ich
osiggnieciu pojawi sie prosba o wtozenie zywnosci. Nastepnie rozpocznie sie cykl gotowania.
Sto

Aby zatrzymad cykl,

@ Wydtuz cykl:

- Po osiggnieciu nastawy gotowania aktywowany zostanie sygnat dzwiekowy ostrzegajacy o
zakonczeniu cyklu. Da nam to mozliwos¢ przedtuzenia cyklu gotowania.
o Jedli wybrany tryb gotowania jest czasowy, pozwoli on na wydtuzenie okreslonego czasu.

o Jeslijest to sonda rdzeniowa lub delta T, pozwoli nam to wybraé temperature zywnosci wyzszg

Energia Agua
14,5kW 08l

20

Duracién precaNumero de Tiempo
lentamiento  aperturasde  apertura

niz poczatkowa wartos¢ zadana.

0227 puerta puerta
2 0221

N

Raport kulinarny:
- Po zakonczeniu cyklu gotowania wyswietlony zostanie ekran ze statystykami gotowania (zuzycie, czas i

otwarcia drzwiczek).

* 0gélny wyglad menu, przyciskéw sterowania lub nazw opcji moze réznié sie w zaleznosci od wersji wy$wietlacza, a wy$wietlane obrazy moga nie odpowiadaé w petni urzadzenia.

| Edie-Veri00- 2312024 2
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Opis o
Tagi C — /_{ Wyjscie
Suchy - 10:33 A
Mokry b o
Mieszanu
Obraz

%
/ Nombre de receta

HU © ,tj////é<_¥m;

Czasowa
sonda

5. ; o”\ e ia
200°} (3500
i @ wigsa

EXPERIENC

Alternaty
wne fazy

Podgrzewanie wstepne
Aktywuj "Stan zatadunku”
Aktywuj "Typ wykonczenia”
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8.3 Ksigzka kucharska

Funkcja "Ksigzka kucharska" umozliwia zapamietanie ustawien cyklu w przepisie. Po zapisaniu, gdy przepis zostanie uruchomiony,

urzadzenie bedzie dziataé z ustawieniami zapisanymi w przepisie.

8.3.1 Tworzenie przepisu

Przepisy sktadaja sie z jednej lub wiecej faz gotowania. Fazy te zostang zlecone do wykonania w czasie, dla ktdrego muszg zostaé
utworzone zgodnie z instrukcjami okreslonymi w punkcie 6.2.1. Podczas wprowadzania receptury, oprocz przyciskdw menu konfiguracji

fazy, dostepne sg nowe elementy sterujgce do tworzenia receptury.

Przeglad/Sortowanie faz Usun faze

Przechodzenie miedzy Faza tworzenia/powielania

fazami

Aby utworzy¢ nowa faze gotowania w naszym przepisie, nalezy klikngé ikone , co spowoduje zduplikowanie biezgcej fazy w

nowa, ktérg mozna skonfigurowac zgodnie z potrzebami. Aby usunaé faze z naszego przepisu, nalezy przejs¢ do tego etapu i klikngé

ikone usuwania .To e e

mozliwe jest przetgczanie miedzy poprzednig i nastepng fazg za pomoca przyciskdw sterujgcych i . Nacisniecie przyusku

umozliwia dostep do menu przegladu receptur, w ktérym mozna szybko wyswietli¢ parametry kazdej fazy i fazy miedzy soba. Jesli w

dowolnym momencie pojawig sie watpliwosci co do fazy, w ktdrej znajduje sie ekran, ikona w srodku wskazuje, w ktdrej fazie/pozycji

znajduje sie on w . Aby uruchomic recepture, wprowad? jg i wybierz opcje

2 108 o
8.3.2 Zapamietywanie przepisow .
¢/ Nombre de receta
1. Utworz kompletny przepis.
2. Wpisz nazwe i przypisz obraz (opcjonalnie).

3. Napisz opis i przypisz tagi (opcjonalnie) ©

200°)
S

4.  Kliknij ikone , aby zapisac przepis.

5. Kliknij ikone° , aby wyjs¢ i potwierdzi¢ caty proces zapisu. 1/3

” o

40%) (70%

Aby usung¢ przepis z ksigzki kucharskiej, nalezy nacisngé i przytrzymacé ikone przepisu, az . c:ga
pojawi sie opcja usuniecia. Aby sprawdzi¢ lub wyszuka¢ zapisany przepis, wystarczy klikngé na %
ksigzke kucharskg w menu gtéwnym. Po wejsciu do niej mozemy filtrowac rézne przepisy w

zaleznosci od przypisanych im tagow.

* 0gélny wyglad menu, przyciskéw sterowania lub nazw opcji moze rézni¢ sig w zaleznosci od wersji wyswietlacza, a wyswietlane obrazy moga nie
odpowiadaé w petni wygladowi urzadzenia.

.24 Vor.00- 25117202 2
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Podczas tworzenia receptury dostepne sg dwie dodatkowe opcje, ktére mozna aktywowac w sekcji ustawiern menu tworzenia@ .
Ich aktywacja spowoduje odblokowanie konfiguracji przed kazdym uruchomieniem nastepujacych parametrow:

Selecciona el estado de carga x

@  stan zatadunku: Funkcja ta pozwala uzytkownikowi, ktéry zamierza gotowaé, wybra¢ iloéé zywnosci
i/lub tacek do umieszczenia w urzgdzeniu (petne, srednie lub zmniejszone obcigzenie). W zaleznosci
od wybranego stanu, urzadzenie automatycznie skonfiguruje sie, dostosowujgc parametry
gotowania w celu osiggniecia pozadanego rezultatu. Produkt koricowy odpowiada $redniemu

zatadunkowi przy wstepnie ustawionych parametrach.

N

Rodzaj wykonczenia: Ta funkcja pozwala uzytkownikowi wybra¢ punkt wykonczenia produktu
koricowego (dobrze wysmazony, Srednio wysmazony, surowy). W zaleznosci od wybranego stanu,
urzadzenie automatycznie skonfiguruje sie, dostosowujgc parametry gotowania, aby osiggnac

rezultat pozadany przez klienta.

Jesli wybor tych parametrow jest aktywny, podczas tworzenia receptury nalezy wzigé pod uwage, ze stan

natadowania i typ wykonczenia, dla ktérego konfigurowane sg parametry, to MEDIUM i ON POINT.
v

Nastepnie wyswietli monit dla uzytkownika, ktory bedzie gotowat
| — | e—
1033 & i |1
Bienvenido, OWNER _|_ / Nombre de receta
Modo manual ; ] " : ; m
Libro de recetas i
- X 0 ’ n
B - 200°) (3500
' =
)

Nueva receta Macarrones Filete
con queso

Menu a la carta s 1
”

T
T

Patatas
deluxe

Ciclos especiales
Ciclos de lavado

Informe consumos

i=A @ (O

| Edi2-Veri00- 2812024 o2
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* 0gélny wyglad menu, przyciskéw sterowania lub nazw opcji moze réznié sie w zaleznosci od wersji wy$wietlacza, a wy$wietlane obrazy moga nie odpowiadaé w petni urzadzenia.

8.4 Menu a la carte

Funkcja "menu a la carte" umozliwia gotowanie kompletnych menu, tj. kilku przepiséw jednoczesnie. Wykorzystuje ona dwie

technologie w zaleznosci od rodzaju wymaganej wydajnosci:

@ ALL ON TIME: Ta funkcja umozliwia gotowanie réznych potraw w tym samym czasie. W tym celu urzadzenie wskazuje,
kiedy nalezy wtozy¢ kazda z zaprogramowanych tac. Rezultatem gotowania jest jednoczesne ukoriczenie wszystkich

potraw. Jest to zatem idealne rozwigzanie do gotowania wielu przepisdw dla tego samego stotu gosci.

N

MULTICOOK: Ten system umozliwia gotowanie réznych potraw w réznym czasie, powiadamiajac o zakonczeniu procesu
gotowania dla kazdej z nich, gdy tace s3 gotowe. Jest to idealne rozwigzanie do gotowania wielu przepisow w

najkrétszym mozliwym czasie.

Za kazdym razem, gdy korzystamy z funkcji "Menu A la carte", musimy wybrac rodzaj ustugi, ktérej szukamy.

8.4.1 Tworzenie menu

Nalezy zauwazy¢, ze poniewaz sg one gotowane jednoczesnie, przepisy z kilkkoma fazami sg ograniczone do tej funkcji. Aby utworzy¢

menu, nalezy najpierw przejs¢ do ,Menu A la carte”. Po wejsciu do menu nalezy wykonac¢ nastepujace kroki:

1. Wyswietlone zostang rézne przepisy utworzone w urzadzeniu. Aby doda¢ przepisy do , wystarczy przeciggnac je do wskazanej
czesci ekranu. W miare dodawania przepiséw niektére z nich beda blokowane. Wynika to z faktu, ze aby dwa przepisy mogty
by¢ gotowane jednoczesnie, musza by¢ zgodne pod wzgledem parametrow.

2. Po zatadowaniu wszystkich przepisdw, ktére majg zostac uzyte, kliknij przycisk . Pojawi sie ekran z tyloma
wierszami, ile tac znajduje sie w urzadzeniu.

3. Nanowym ekranie przeciagnij kazdy przepis na tace, na ktérej ma zosta¢ ugotowany, i ustaw czas gotowania.

4. Gdy wszystko zostanie skonfigurowane, inknm aby przejs¢ do wyboru trybu jednoczesnego gotowania.

5. Po jednego z dwdch trybow (All on Time lub Multicook) nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie

dla kazdego trybu. Wyswietlacz poinformuje uzytkownika o koniecznosci wyjecia lub wtozenia tac.

| Edi24- Veri00- 2512024 =
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X
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> 00'00" gotowania
3  Afadir recete 00'00"
4 Filete 55’00
Usyn przepis
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7  Eliminar Pollo ]E[
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8.5 Cykle specjalne

Menu "Specials" pozwala na korzystanie z cykli pracy stworzonych przez FM INDUSTRIAL. Ponizej znajduje sie lista wtgczonych cykli

specjalnych:

NAENEEN

Cykl fermentaciji.

NN

Czasowy cykl regeneracji.

Mycie (ver apartado 6.7).

Cykl regeneracji z sonda rdzeniowa (wtgczony tylko w modelach z sondg rdzeniowg).

Ponizsze tabele przedstawiajg ustawienia fabryczne dla kazdego z opisanych powyzej cykli:

Cykl chtodzenia. Zaprojektowany w celu schtodzenia urzagdzenia ponizej 502C (zalecane przy otwartych drzwiach).

CYKL REGENERACJI Z SONDA RDZENIOWA CZASOWY CYKL REGENERACII
Maksimum / Maksimum /
Konfiguracja Wartosc Konfiguracja Wartosc
Minimum Minimum
Temperatura komory 110°C 20...180°C Temperatura komory 110°C 20...180°C
Wilgotnosc 70% 40...100% Wilgotnosc 70% 40...100%
Temp. Sonda rdzenia 70eC 20...100% Czas 25 min Smin...INFINITE
Predkos¢ wentylatora Minimum Predkos¢ wentylatora Minimum
CYKL FERMENTACII % CHtODZENIE
Maksimum / Maksimum /
Konfiguracja Wartosc Konfiguracja Wartosc
Minimum Minimum
Temperatura komory 30°C 20...50¢2C Temperatura komory 50¢°C 0...300¢
Wilgotnosc 80% 40...100 % Wilgotnos¢ 0% -
Czas 2 godziny 1 min...INFINITE Czas Do osiggniecia temp. komory <
50°C
Predkos¢ wentylatora Minimum Predkos¢ wentylatora Maksimum

Jesli fabrycznie ustawione cykle nie odpowiadajg potrzebom klienta, mozna je zmodyfikowac¢ i zapisa¢ jako recepture. Aby to

zrobié, nalezy uzyska¢ dostep do zgdanego cyklu specjalnego (fermentacja, regeneracja, chtodzenie itp.) i postepowaé w taki sam

sposob, jak w przypadku procesu zapisywania receptury.
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* 0gélny wyglad menu, przyciskéw sterowania lub nazw opcji moze réznié sie w zaleznosci od wersji wy$wietlacza, a wy$wietlane obrazy moga nie odpowiadaé w petni urzadzenia.

8.6 Automatyczne mycie

To urzadzenie jest przygotowane do sterowania automatycznym systemem zmywania urzadzenia. W tym celu dostepne s3
trzy rézne programy mycia:
@  Ptukanie: idealne do usuwania detergentu, nabtyszczacza lub pozostatosci wody. W tym trybie nie jest uzywany

detergent, a jedynie woda.

@ Mycie SOFT: idealne do czestego stosowania, do usuwania niettustych i niezbyt odpornych zabrudzer.
@ Mycie MEDIUM: idealne do usuwania zabrudzer spowodowanych kilkoma kolejnymi i nieco opornymi wypaleniami.
@ Mycie STRONG: idealne do ttustych i bardzo uporczywych zabrudzeri.

8.6.1 Detergent i nabtyszczacz

Ostrzezenie: Przed rozpoczeciem pracy z tymi chemikaliami nalezy zatozy¢ gumowe rekawice ochronne oraz maske lub okulary ochronne.

& Zalecamy uzywanie detergentéw marki Stalgast. Uzycie jakiegokolwiek innego detergentu, nabtyszczacza lub srodka

czyszczacego moze spowodowac stabe wykoriczenie lub nieodwracalne uszkodzenia, ktére moga skutkowac utratg gwarancji na

urzadzenie.

Instrukcja obstugi:
WIla¢ detergent do szuflady myjacej. W tym celu zdejmij czerwony korek i wlej Srodek pomiedzy wskaznikami MAX i MIN.

Rozpocza¢ automatyczny proces zmywania zgodnie ze wskazéwkami w sekcji 8.6.

Jesli urzadzenie byto wtasnie uzywane i jest jeszcze ciepte, program zmywania nie rozpocznie sie, dopdki temperatura w komorze

urzadzenia nie spadnie ponizej 81 2C (81 2C). W tym celu nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na wyswietlaczu.

o Aby uzyskac te produkty, nalezy skontaktowac sie bezposrednio z dystrybutorem.

| Edi24- Ver:00- 25112021 s



7z
fm

ST EXPERIENCE

8.6.2 Uruchomienie automatycznego systemu mycia

Pierwszym krokiem jest sprawdzenie poziomu detergentu. W tym celu nalezy upewnic sie, ze poziom detergentu w szufladzie

znajduje sie pomiedzy wskaznikami MAX i MIN.

Jesli powyzsze warunki nie zostang , konieczne bedzie ponowne napetnienie szuflady na detergent. W tym celu nalezy wyja¢
czerwong zatyczke z szuflady i wla¢ produkt do petna, nie przekraczajac linii poziomu MAX. Ogdlnie rzecz biorac, w standardowych

warunkach szuflada catkowicie wypetniona detergentem wystarcza na 6 mocnych, 9 srednich lub 12 delikatnych cykli mycia.

& Ostrzezenie: Jesli pranie z detergentem zostanie rozpoczete, a w szufladzie nie bedzie wystarczajgce] ilosci
detergentu, pompy detergentu moga ulec uszkodzeniu. Nalezy zawsze przechowywac wystarczajgcg ilos¢ detergentu na jedno

lub dwa mycia w okresach aktywnosci urzadzenia.

Aby uruchomi¢ automatyczne mycie:
1. W menu gtéwnym znajdz sekcje "Cykle prania".
2. Wybierz cykl, ktory chcemy wykonad.

3. Wcisnij jesli temperatura aplikacji wynosi 802C lub mniej.

Cykl mycia mozna przerwaé, klikajgc przycisk "Stop".

* 0gélny wyglad menu, przyciskdéw sterowania lub nazw opcji moze réznié sig w zaleznosci od wersji wy$wietlacza, a wy$wietlane obrazy moga nie odpowiadaé
w petni wygladowi urzadzenia.

| Edi24- Ver:00- 25112021 a1
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8.6.3 Fazy mycia automatycznego

1. Faza mycia wstepnego: komora gotowania urzgdzenia podnosi temperature, aby utatwi¢ mycie urzadzenia. Urzgdzenie bedzie
wtryskiwac¢ pare do komory przez 15 minut. Nastepnie ramie myjgce rozpocznie wtryskiwanie wody przez 2 minuty w celu
przeprowadzenia ptukania.

2. Faza mycia: system myjgcy rozpoczyna wtryskiwanie detergentu i zatrzymuje sie na okreslony czas, aby detergent mégt
zadziata¢. Nastepnie nastepuje ptukanie wodg.

3. Faza ptukania: system myjacy rozpoczyna wtryskiwanie nabtyszczacza i zatrzymuje sie na okreslony czas, aby nabtyszczacz
zadziatat. Nastepnie urzadzenie zostanie sptukane wodg.

4. Faza suszenia: w tej fazie elementy grzewcze urzgdzenia sg aktywowane wraz z wentylatorami w celu osuszenia urzadzenia.

8.7 Zuiycie

Urzadzenie umozliwia monitorowanie zaréwno zuzycia energii elektrycznej, jak i
wody.

1. Wybierz typ zuzycia, ktéry ma zosta¢ sprawdzony. W menu zuzycia wody

30|
mozna rowniez sprawdzi¢ zuzycie detergentu, wybierajgc ikone .

2. Wpybierz okres zuzycia do sprawdzenia (dzienny tygodniowym lub

miesieczny ).

8.8 Role

Role okreslajg, kto korzysta z urzadzenia i, w zaleznosci od tego, do jakich funkcji urzgdzenia ma

dostep.

8.8.1 Tryb franczyzy

"Tryb franczyzy" to rola, ktéra blokuje interakcje uzytkownika tylko z ksigzkg kucharska. Aby go

aktywowac:

Insertar PIN

\__ 0CUORy ) 1. Przejdz do opcji "Role" w menu rozwijanym.

Jnee 2. Kliknij ikone "Wybierz role" i wybierz "Tryb franczyzy".

3. Wprowadz kod PIN "44444" i potwierdz.

4. Powinna pojawic sie ikon& potwierdzajaca, ze rola zostata zmieniona.

Ogolny wyglad menu, przyciskéw sterujgcych lub nazw opcji moze réznic sie w zaleznosci od wersji wyswietlacza, a wyswietlane obrazy mogg nie odpowiada¢ w petni wygladowi urzagdzenia.
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8.8.2 Tworzenie i edytowanie rdl

W menu rél znajduje sie ikona ustawierﬁ@ , ktéra umozliwia dostep do edycji roli. Po wejsciu do srodka kliknij "Uprawnienia",

aby ustawienia biezacej roli. Jesli chcesz utworzy¢ role, musisz wykonaé nastepujgce kroki.

- 1. W menu ustawien rél dotknij opcji "Lista rol".
- 2. Skonfiguruj role. Aby zrobi¢, dodaj nazwe i hasto oraz aktywuj uprawnienia, ktére bedzie .
- 3. Potwierdz i wyjdz. Stuknij "Zapisz" na gtdwnym ekranie ustawien roli.

Aby edytowac role, wystarczy przejs¢ do tego samego menu, w ktérym sg one tworzone, z tg rdznica, ze teraz nalezy klikng¢ ikone

konfiguracji@ dla kazdej roli. Mozesz takze usunac role, klikajgc ikone na tym ekranie

8.9 Zaprogramowane automatyczne uruchamianie

Funkcja automatycznego uruchamiania umozliwia wybranie cyklu gotowania lub zmywania, ktéry ma zostaé¢ automatycznie uruchomiony

przez urzadzenie. Aby urzadzenie uruchomito sie automatycznie, musi znajdowac sie w trybie gotowosci.

9 Automatyczne ustawienia zasilania:
1. Nacisnij ikone , aby uzyskac¢ dostep do programowania tygodniowego.
2. Kliknij pole "Dodaj zdarzeniee
3.  Wybierz typ programu (przepis lub pranie), a nastepnie konkretny program.
4. Nastepnie nalezy zaprogramowac dzien i godzine automatycznego wtgczenia urzadzenia i wykonania programu.

5. Nacisnij ikone aby zaakceptowac i zapisa¢ wybrane dane. Aby zapisa¢ dodatkowe programowanie

dla innego zaptonu, nacisnij ponownie ikone °

6. Aby automatyczne wtgczanie dziatato, nalezy je aktywowac, gdy urzadzenie ma zostac zawieszone.

Tu planificacién

Modo manual 5

+

Fusrta

$177° 050 % =Gy

Lunas

@03'-' 25° %50 % 0B:30AM 12:30PM § k 7 Lunes Viernes

(’ i Martes Sabado
Libro de recetas Filste
Miércoles @& @ Domingo

Menli a la carta

01:30PM
Ciclos especiales
Ciclos de lavado

Informe consumos T
Miércoles Anadir evento

04:25AM

* 0gdlny wyglad menu, przyciskéw sterowania lub nazwy opcji moga sie réznic¢ w zaleznosci od wersji wyswietlacza, a wyswietlane obrazy mogg nie odpowiada¢ w petni obrazom urzgdzenia.
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8.10 Opcje zaawansowane

8.10.1 Eksportowanie zapisow HACCP
Urzadzenie umozliwia rejestrowanie danych HACCP, co pozwala na ocene zagrozen i ustanowienie systemow kontroli

skoncentrowanych na zapobieganiu.

Wdrozenie HACCP zwieksza bezpieczenstwo zywnosci i zapewnia inne wazne korzysci, takie jak utatwienie pracy
inspekcyjnej wtasciwego organu i promowanie handlu miedzynarodowego poprzez zwiekszenie zaufania do bezpieczenstwa

zywnosci. Jego gtowne cele obejmuja:

@ Wzmocnienie bezpieczeristwa zywnosciowego.

(> Utatwia przestrzeganie przepiséw dotyczacych zywnosci.
@ Promuje eksport poprzez zwigkszenie zaufania do bezpieczefstwa zywnosci.
% Utatwia sprawnosc¢ i przejrzystos¢ kontroli.
o W tym celu urzadzenie umozliwia rejestrowanie nastepujacych zdarzen i temperatur:
Wydarzenia:
- Uzyty przepis
- Otwieranie i zamykanie drzwi
- Poczatek i koniec kazdej fazy gotowania
- Probkowanie temperatury co 5 minut
Temperatury:

- Temperatura komory

- Temperatura sondy gtéwnej

Aby wyeksportowac rekord danych HACCP:
1. Podtacz zewnetrzne urzadzenie pamieci do portu USB na wyswietlaczu urzadzenia.
2. Przejdz do "Opcji zaawansowanych" z rozwijanej pamieci.
3. Nacisnij "Eksportuj HACCP".
4. Woybierz date poczatkows i koricowg, od ktdrej chcesz pobrac dane.
5.  Wybierz opcje eksportu danych do pamieci flash USB i poczekaj na jej zakoriczenie.

6. Odtacz zewnetrzne urzadzenie pamieci.

Wszystkie te dane mogg by¢ przegladane z komputera, ktéry moze odczytywac pliki tekstowe.

A Aby rejestrowanie danych HACCP dziatato prawidtowo, data i godzina na urzgdzeniu muszg by¢ aktualne.

* 0gélny wyglad menu, przyciskéw sterowania lub nazwy opcji moga sig réznié w zaleznosci od wersji wy$wietlacza, a wy$wietlane obrazy moga nie odpowiada¢ w petni obrazom urzadzenia.
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8.10.2 Eksportowanie konfiguracji systemu
Urzadzenie pozwala nam wyeksportowac konfiguracje, ktdérg wykonalismy w systemie
W16z zewnetrzng karte pamieci do portu USB na wyswietlaczu urzadzenia.
Przejdz do "Opcji zaawansowanych" z menu rozwijanego.

Nacisnij "Eksportuj konfiguracje"

e A

Poczekaj na uruchomienie programu i wyjmij karte pamieci.

8.11 Aktualizacja systemu

Interfejs uzytkownika moze by¢ aktualizowany na dwa sposoby:

8.12 Przez Internet: w tym celu nalezy potaczy¢ urzadzenie z Internetem za pomocg menu
rozwijanego ustawien. Jesli system jest zsynchronizowany, automatycznie sprawdzi
dostepnosc aktualizacji i wyswietli monit o jej dokonanie.

8.13 Za pomoca pamieci flash USB: w tym celu nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

* Ogdlny wyglad menu, przyciskdw sterowania lub nazwy opcji moga sig rézni¢ w zaleznosci od wersji wyswietlacza, a wyswietlane obrazy moga nie odpowiadaé w petni obrazom urzadzenia.
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9. Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie bedzie wymagato regularnego czyszczenia pokryw, szyb itp. w celu zapobiegania zuzyciu powierzchni i utrzymania
higieny. NIGDY nie uzywa;j:
@ Detergenty cierne lub w proszku
@  Agresywne lub zrace detergenty (np. kwas solny lub siarkowy).
@  Narzedzia $cierne lub zrace -

@ Dysze wodne

o Zaleca sie uzycie Sciereczki z mikrofibry i wody z mydtem lub

specjalnego srodka czyszczacego zalecanego przez producenta.

& Ostrzezenie: Przed przystgpieniem do podstawowych czynnosci konserwacyjnych nalezy upewnié sie, ze urzadzenie jest

zimne i odtgczone od zasilania (elektrycznego lub wodnego). Nosi¢ odpowiednie $rodki ochrony indywidualnej.

@ Ostony zewnetrzne: czysci¢ éciereczka z mikrofibry nasaczong woda z mydtem lub $rodkiem do czyszczenia powierzchni
zalecanym przez FM, delikatnie wycierajac stalowa powierzchnie.
@ Komora wewnetrzna: uzyj wbudowanych programéw zmywania urzadzenia. W przypadku uporczywych plam i do

czyszczenia ztacza uzyj Sciereczki z mikrofibry nasaczonej Srodkiem do czyszczenia urzadzen zalecanym przez FM.

& Ostrzezenie: Wewnetrzng komore nalezy czysci¢ codziennie. Resztki jedzenia mogg zapali¢ sie po spaleniu podczas kilku ses;ji
gotowania.

@ Powierzchnie plastikowe: Uzy¢ $ciereczki z mikrofibry spryskanej jednym

ze specjalnych produktéw do powierzchni plastikowych zalecanych przez

FM.
@  Ekran: Przetrze¢ bardzo delikatnie sucha $ciereczka z mikrofibry.
@ Szyba wewnetrzna i zewnetrzna: Obro¢ zatrzaski na szybie wewnetrzne;j,

aby ja ztozyé. Umozliwi to wyczyszczenie trudno dostepnych powierzchni
szklanych. Nastepnie wyczys¢ je Sciereczkg z mikrofibry i woda z mydtem
lub produktem do szyb zalecanym przez FM.

Pozostawi¢ do wyschniecia i ponownie zamontowac szybe, ostroznie
przytrzymujgc zatrzaski.

.24 Vor.00- 25117202 2
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10. Podstawowa konserwacja urzadzenia

A Ostrzezenie: Przed przystgpieniem do podstawowych czynnosci konserwacyjnych nalezy upewnié sie, ze urzadzenie jest zimne i

odtaczone od zasilania (elektrycznego lub wodnego).

@ Urzadzenie nalezy czesto czyéci¢, postepujac zgodnie z instrukcjami podanymi w poprzedniej sekcji.
@  Sprawdz, czy wszystkie urzadzenia sterujace i regulacyjne dziataja prawidtowo.

@ Nalezy nosi¢ érodki ochrony osobistej odpowiednie do wykonywanych zadari konserwacyjnych (np. rekawice, maski itp.).

ZAN

Zalecana jest przynajmniej coroczna kontrola przeprowadzana przez wykwalifikowanego i wyspecjalizowanego technika..

11. Brak aktywnosci

Postepuj zgodnie z tymi instrukcjami w okresach bezczynnosci:
- Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej, wodociggowej i, jesli dotyczy.

- Zaleca sie lekkie przetarcie wszystkich powierzchni ze stali nierdzewnej Sciereczka z mikrofibry lekko zwilzong olejem
mineralnym.

- Drzwiczki urzadzenia powinny by¢ lekko uchylone.

Gdy chcesz przywrécié¢ normalne dziatanie urzadzenia:
- Doktadnie wyczy$¢ urzadzenie i jego akcesoria zgodnie z instrukcjami zawartymi w podreczniku (patrz sekcja 9).

- Podtacz urzadzenie do zasilania elektrycznego, wodnego i gazowego, jesli dotyczy.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy sprawdzi¢ ogdlny wyglad.

- Utrzymywac urzadzenie w minimalnej temperaturze przez 50 minut bez jedzenia.

12. Recykling sprzetu

Zuzyty sprzet zawiera materiaty nadajgce sie do recyklingu. Materiaty te muszg zosta¢ poddane recyklingowi
oddzielnie, w sposéb przyjazny dla srodowiska, przy uzyciu odpowiednich systemdw zbidrki. W razie watpliwosci

nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum zarzgdzania odpadami i zbiérki odpaddw w celu uzyskania informacji.

IR on1/2024 43
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13. Alarmy

Jesli wystgpi alarm, rozlegnie sie dzwiek i wyswietlona zostanie ikona A i zostanie wyswietlony kod alarmu. Aby wyciszy¢

alarm, dotknij "Wycisz". Ponizsza tabela przedstawia znaczenie kodéw alarméw urzadzenia.

& Ostrzezenie: Przed wykonaniem jakiejkolwiek procedury weryfikacji lub konserwacji nalezy sprawdzié¢, czy urzagdzenie jest zimne i

odtaczone od wszelkich zrédet zasilania (elektrycznosci lub wody).

Kod Opis Mozliwe rozwigzanie

- Sprawdz sonde rdzenia.
Alarm sondy - Sprawdz, czy sonda kamery jest prawidtowo podfaczona do karty

AL_RMPR
temperatury komory zasilania.

- Jesli problem nie ustgpi, wymien sonde.

- Sprawdz sonde rdzenia
- Sprawdz, czy wtyczka jest prawidtowo podtaczona do gniazda
AL_NDLPRB Alarm sondy rdzeniowej z:silania ywty Jestp podia 8

- Jesli problem nie ustgpi, wymien sonde.

- Sprawdz temperature wody w zbiorniku.
Alarm sondy

AL_FRP temperatury - Sprawdz, czy czujnik temperatury zbiornika wody jest prawidtowo

zbiornika wody podtaczony do gniazda zasilania.

- Jesli problem nie ustgpi, wymien sonde.

- Whylacz urzadzenie i wtgcz je ponownie po 10 minutach..
Alarm ochrony

AL_FT termicznej silnikéw - Nalezy sprawdzi¢, czy istnieje silnik lub wariator w ztym stanie . W
takim przypadku nalezy go wymienic.
P - Wymien termostat bezpieczenstwa.
- Al ‘ tat - Sprawdz, czy terminal bezpieczenstwa jest prawidtowo
arm termostatu
odtgczony.
bezpieczenstwa podia Y
AL_TSCERT Upewnij sig, ze (pin 9) gniazda zasilania jest prawidtowo podtgczony.
Alarm wysokiej - Sprawdzi¢, czy wentylator chtodzacy dziata prawidtowo.
AL_HT temperatury - Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest zainstalowane zgodnie z odlegtosciami
bezpieczenstwa wskazanymi w niniejszej instrukcji i czy nie istnieje
AL BRD HT Alarm wysokiej temperatury zaden element utrudniajacy doptyw cieptego powietrza przez otwory
- karty wentylacyjne urzadzenia.
W przypadku utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
AL_BRD_PRB Alarm sondy technicznej.
temperatury karty
AL COM | Alarm komunikacji - Sprawdzi¢ potgczenie miedzy tarcza zasilajacg a wariatorem. W
- - falownika szczegdlnosci nalezy sprawdzi¢ czerwony i czarny przewdd oraz ich
potfaczenia, ktore taczg sie na ptycie odpowiednio ze stykami 38 i 39 oraz
AL I CT Alarm czasu oczekiwania odpowiednio ze stykami + i - falownika.

komunikacji falownika
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Alarm falownika

- Sprawdzi¢, czy silniki sa prawidtowo podtaczone do wariatora za
pomoca przewodow w kolorze niebieskim, czarnym i rézowym.
Sprawdzi¢, czy potaczenia sg prawidtowe.

- Sprawdz, czy kable w kolorze szarym, niebieskim i pomaranczowym sg
podtgczone do ztacza L, N i GND wariatora, a takze do kabli w
pozostatych skrajnych potozeniach i do gniazda zasilania.

- Zweryfikowaé potaczenie miedzy tarczg zasilajacy a wariatorem. W
szczegoblnosci nalezy sprawdzi¢ czerwony i czarny przewod oraz ich
potgczenia, ktdre tacza sie na ptycie odpowiednio ze stykami 38 i 39
oraz odpowiednio ze stykami + i - falownika.

W przypadku utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
technicznej.

AL_I_UV

Alarm niskiego napiecia
falownika

- Sprawdz potaczenie z siecig elektryczng urzadzenia.

- Sprawdz, czy kable w kolorze szarym, niebieskim i pomaranczowym sg
podtaczone do ztacza L, N i GND wariatora, a takze do kabli w
pozostatych skrajnych potozeniach i do gniazda zasilania.

W przypadku utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
technicznej.

AL_I_OV

Alarm przepiecia
falownika

- Sprawdz potaczenie z siecig elektryczng urzadzenia.

W przypadku utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
technicznej.

AL_l_OC

Alarm nadprgdowy
falownika

- Sprawdz potaczenie z siecig elektryczng urzgdzenia.

- Sprawdz, czy kable w kolorze szarym, niebieskim i pomarariczowym sg
podtaczone do ztacza L, N i GND wariatora, a takze do kabli w
pozostatych skrajnych potozeniach i do gniazda zasilania.

W przypadku utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
technicznej.

AL_I_OL

Alarm przecigzenia
falownika

- Sprawdzi¢ stan turbin i silnikéw. W przypadku uszkodzenia lub
zaniku nalezy je wyczysci¢. Upewnij sie, ze sg prawidtowo
zamontowane.

- Jedli problem wystapi podczas sptukiwania, nalezy sprawdzi¢ stan
pokrywy znajdujacej sie tuz za wejsciem wody bez dyfuzoréow.

W przypadku utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
technicznej.

AL_I_MMPP

Alarm braku silnika
falownika

- Sprawdazi¢, czy silniki sg prawidtowo podtaczone do wariatora za
pomoca przewodow w kolorze niebieskim, czarnym i rézowym.
Sprawdzié¢, czy potaczenia sg prawidtowe.

- Sprawdz, czy istnieje silnik w ztym stanie . W takim przypadku nalezy
go wymienic.

W przypadku utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
technicznej.
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Alarm
AL | MTM sabezpieczenia - Sprawdzi¢, czy wentylator chtodniczy warystora dziata prawidtowo.
termicznego - Sprawdazi¢, czy urzadzenie jest zainstalowane zgodnie z odlegtosciami
falownika bezpieczenstwa wskazanymi w niniejszej instrukcji i czy nie istnieje
AL_I_HTB zaden element utrudniajacy doptyw cieptego powietrza przez otwory
Alarm wysokiej W c\j/\ll(entylacyjne urz-qd?enila. - ) N
t takt
AL_I_HTD temperatury karty prz.ypa _ u utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
technicznej.
falownika
Alarm wysokiej
temperatury radiatora
falownika
-Upewnij sie, ze kabel w kolorze szarym jest podtgczony do ztacza L
] warystora, a takze do ztaczy warystora, filtra EMI i czujnika.
AL_I_MP Ala.r’m. zafn;ku faf;y na
wejsciu falownika
] W przypadku utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
technicznej.
- Sprawdzi¢ przewdd pomaranczowy/z6tty podtgczony ztagcza GND
) ) wariatora, a takze jego potaczenia z wariatorami, filtrem EMI i ziemia.
AL_I_GF ?I?rm z.\livarua doziemnego
alownika
W przypadku utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
technicznej.

- Sprawdz kabel tgczacy wyswietlacz z gniazdem zasilania. W tym celu
nalezy sprawdzi¢, czy przewdd czarny (styk 35) i przewod
pomaranczowy (styk 34) sg prawidtowo podtgczone zaréwno do

AL_COMMERR | Al bedu . T L
komunikacji gniazda zasilania, jak i do wyswietlacza.
W przypadku utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
technicznej.
AL_UNK Nieznany alarm Kontakt z dziatem pomocy .

- Upewnij sie, ze wejscie jest catkowicie zamkniete.

- Upewnij sig, ze czujnik otwarcia nie jest uszkodzony. W razie
stwierdzenia uszkodzenia, nalezy je naprawic.

Alarm otwartych drzwi .. -

- Zbliz czujnik otworu do otworu.

W przypadku utrzymywania sie alarmu nalezy skontaktowac sie z dziatem pomocy
techniczne;j.
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